ALLEGATO 3
MODULO OFFERTA TECNICA

Offerta tecnica. Punteggio massimo 60 punti così attribuiti:

	Parametri qualità
	Punti max
	Parametri di valutazione

	Modalità di selezione e controllo adottate nei confronti dei propri fornitori
	p.  15
	Breve relazione ed elenco fornitori

	Piano di controllo ispettivo per la qualità e sicurezza dei prodotti alimentari
	p. 5
	Numero di giornate annue perviste per attività di controllo avvalendosi dei principi del sistema HACCP

	Riscontro sul gradimento del servizio offerto attraverso un’indagine annua rivolta all’utenza
	p. 10
	Questionario predisposto dalla Ditta

	
	p. 5
	Almeno due indagini annue

	Presenza di prodotti provenienti da coltivazione biologica e/o di produzione locale (Friuli Venezia Giulia)
	p. 5
	Elenco dei prodotti e 
indicazione dei relativi fornitori

	Corsi di aggiornamento professionale svolti nell’ultimo triennio a favore dei propri addetti che saranno impiegati nel servizio 
	p. 5
	Breve relazione con indicazione del numero di ore annue

	Utilizzo di prodotti DOP/IGP/tradizionali
	p. 10
	Specificare  elenco prodotti 

	Descrizione dei contenitori da utilizzare per la veicolazione 
	p. 5
	Allegare schede tecniche


