ALLEGATO 2 – Modulo di presentazione offerta tecnica

All’I.S.I.S. "L. da Vinci-Carli-de Sandrinelli"
Trieste 

MODULO DI PRESENTAZIONE OFFERTA TECNICA 
Oggetto: 	Procedura negoziata ai sensi dell’art. 187 del D. Lgs. n° 36/2023 ss. mm. ii. per l’affidamento della concessione degli spazi dedicati al servizio di ristorazione tramite bar interno all’Istituto per la distribuzione di alimenti e bevande.
[bookmark: _Hlk194665610]Periodo: novembre 2026-ottobre 2030.
CPV 55410000-7 (Servizio di gestione bar).

La scrivente società _______________________________________________________________________ con sede legale in ______________________________________________________________ (prov. _____) indirizzo ________________________________________________________________________________ Partita IVA _________________________________ codice fiscale _________________________________ telefono ____________________ mail ________________________________________________________
PRESENTA
la seguente Offerta Tecnica per l’affidamento della concessione degli spazi dedicati al servizio di ristorazione tramite bar interno all’Istituto per la distribuzione di alimenti e bevande in oggetto: 

	POSIZIONE
	CRITERIO
	MODALITÀ ATTRIBUZIONE PUNTEGGIO
	RISPOSTE DELL’OFFERENTE

	1
	Distributore acqua potabile naturale microfiltrata
Erogazione GRATUITA
	Punteggio forfettario
Punteggio massimo di 2 punti
	Distributore con erogazione GRATUITA

□ SI   □ NO

	2
	Prodotti biologici certificati
	Punteggio: 1 punto per prodotto. Punteggio massimo di 5 punti
Nessun prodotto proposto: 0 punti
	N. di prodotti: ………

	3
	Prodotti senza conservanti
	Punteggio: 1 punto per prodotto. Punteggio massimo di 10 punti
Nessun prodotto proposto: 0 punti
	N. di prodotti: ………

	4
	Prodotti per una fascia specifica di persone ad esempio privi di glutine o per diabetici
	Punteggio: 1 punto per prodotto. Punteggio massimo di 10 punti
Nessun prodotto proposto: 0 punti
	N. di prodotti: ………

	5
	Diversificazione di tipo e qualità di prodotti da forno da pasticceria (es. brioches, krapfen, ciambella, brownie, strudel, etc. etc.)
	Diversificazione di tipo e qualità con almeno 5 prodotti diversi da forno da pasticceria: 1 punto per ogni prodotto, fino ad un massimo di 5 punti
	Possibilità di diversificazione dolce
□ SI   □ NO
N. di prodotti: ………

	6
	Diversificazione di tipo e qualità di prodotti da forno salati (es. panino, pizza, focaccia, tramezzino, toast, etc. etc.)
	Diversificazione di tipo e qualità con almeno 5 prodotti diversi da forno salati: 
1 punto per ogni prodotto, fino ad un massimo di 5 punti
	Possibilità di diversificazione salato
□ SI   □ NO
N. di prodotti: ………

	7
	Grammatura per ogni salume utilizzato in panini e/o toast e/o tramezzini
	50 g minimo per ogni salume: 1 punto. 
Da 50 a 70 g per ogni salume: 3 punto 
Se superiore a 70g: 5 punti
	……….. g

	8
	Primi piatti pronti (es. pasticcio, pasta, gnocchi, tortellini, etc. etc.)
	Punteggio: 1 punto per prodotto. Punteggio massimo di 5 punti
Nessun prodotto proposto: 0 punti
	N. di prodotti: ………

	9
	Secondi piatti pronti (es. kebab, pollo alla piastra, hamburger alla piastra, etc. etc.)
	Punteggio: 1 punto per prodotto. Punteggio massimo di 5 punti
Nessun prodotto proposto: 0 punti
	N. di prodotti: ………

	10
	Insalate e/o insalatone pronte
	Punteggio: 1 punto per prodotto. Punteggio massimo di 5 punti
Nessun prodotto proposto: 0 punti
	N. di prodotti: ………

	11
	Piatti pronti per diete speciali (es. privi di glutine, diabetico, etc. etc.
	Punteggio: 1 punto per prodotto. Punteggio massimo di 5 punti
Nessun prodotto proposto: 0 punti
	N. di prodotti: ………

	12
	Tessere prepagate caffè scontata rispetto al singolo caffè 
	Sconto fino al 5%: 1 punto
Sconto tra 5 e 8%: 2 punti
Sconto superiore al 8%: 3 punti
	□ SI   □ NO
……….. %

	13
	Certificazioni di qualità 
(per esempio: ISO 231:2001
UNI EN ISO 9001:2008
UNI ISO 22000:2005
PREIUNI EN ISO 14001:2004
OHAS 18001 - ecc.)
	Saranno attribuiti all’operatore economico che avrà presentato il numero maggiore di certificati 5 punti, al secondo 3 punti, dal terzo in poi 2 punti. A chi non avrà presentato alcuna Certificazione sarà assegnato 1 punto.
	N° di certificati di qualità allegati:

……………………………



[bookmark: _Hlk66540109]Il punteggio complessivo massimo raggiungibile per l’Offerta Tecnica è di 70 punti

L’Istituto Scolastico non sarà responsabile di eventuali danni che dovessero essere causati dagli utenti all’interno degli ambienti adibiti a bar, né di eventuali furti, incendi, atti vandalici ecc. L’Amministrazione è, inoltre, sollevata da ogni responsabilità in ordine ai mancati pagamenti del concessionario nei confronti dei fornitori della merce a lui destinata ed immessa nei distributori posti nei locali dell’Istituto.

La Ditta aggiudicataria si impegna a:
· applicare, al momento dell’apertura, tassativamente i prezzi/prodotto indicati nella Offerta Economica presentata in sede di Gara;
· mantenere tassativamente gli standard qualitativi promessi nell’Offerta Tecnica presentata in sede di Gara;
· installare contenitori porta rifiuti per la raccolta differenziata per tipologia di involucro, a sostituirli di volta in volta, provvedendo personalmente allo smaltimento dei rifiuti;
· garantire il servizio POS attivo e operativo;
· garantire ben visibili all’utenza i listini prezzi con l’offerta prevista e i prezzi applicati.




	_____________________________
luogo e data
	Il legale rappresentante

_____________________________
firmato digitalmente




