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Indagine di mercato per l’affidamento del servizio di distribuzione di bevande calde e di 
piccola ristorazione mediante distributori automatici all’interno dell’ISC “LUCIANI- 
S.S.FILIPPO E GIACOMO” 
  
Codice identificativo di gara (CIG): Z2125F191D  

 
 

Il Dirigente Scolastico  
 

premesso che con determinazione del 28/11/2018  Prot. n.10732/A7h  ha stabilito di procedere ad 
una indagine di mercato per la stipula di un contratto di fornitura di servizi di ristorazione con 
l’obiettivo di offrire agli studenti, al personale e agli ospiti dell’ISC “LUCIANI- S.S. FILIPPO E 
GIACOMO”  di Ascoli Piceno affidabilità, sicurezza, qualità del suddetto servizio alle migliori 
condizioni di mercato; 

 
indice  

 
la procedura di affidamento del servizio di distribuzione di bevande calde e di piccola ristorazione 
mediante distributori automatici all’interno dell’Istituto con invito a partecipare rivolto alle ditte 
individuate. 
 

 
 Il servizio dovrà essere prestato nell’osservanza delle condizioni di seguito descritte.  

 
 
 

I. DESCRIZIONE DEL SERVIZIO  
 
 
1. Ente Affidante.  
ISC “LUCIANI- S.S. FILIPPO E GIACOMO” 
Via III ottobre 8/c  63100 ASCOLI PICENO 
C.F.: 92053530447 
Posta certificata: apic82900b@pec.istruzione.it  
Responsabile Unico del Procedimento: Dirigente Scolastico – Vincenza Agostini 

 
2. Oggetto, valore  e caratteristiche del servizio.  
Affidamento diretto, ai sensi dell’art. 36 comma 2 lettera a) del D. Lgs. 50/2016, per 
l'installazione di distributori automatici di bevande calde e fredde, nonché di snack dolci e 
salati per la durata di tre anni presso le sedi dell'ISC “LUCIANI- S.S. FILIPPO E GIACOMO” 
(ex art. 34 del regolamento sulla contabilità delle istituzioni scolastiche - D.I. n° 44/2001 e 
ss.mm.ii.).  
La concessione ha come oggetto il servizio di distribuzione di bevande e altri generi di conforto 
alimentare mediante l'installazione e la gestione di apparecchiature automatiche presso i plessi 
dell'Istituto.  
Il servizio oggetto della gara è rivolto ai seguenti utenti:  
 

- Docenti e personale ATA, visitatori e ospiti autorizzati,  alunni (solo della Scuola 
Secondaria di I° Grado). 

 
La popolazione scolastica è di circa n.1147 alunni  (di cui Scuola secondaria circa 277) e circa 125 
dipendenti (docenti e ATA). 



Nota bene: I dipendenti (Docenti e ATA) e gli alunni  maggiormente interessati alla fruizione del 
servizio sono quelli della sede centrale di via III ottobre della Scuola media  (ca 307). 
 
A tal fine, si precisa quanto segue: 
 

- Tutti i prodotti offerti dovranno appartenere a marche primarie del settore e rispondere a 
rigorose norme igienico-sanitarie; 
La tipologia dei distributori automatici da installare dovrà essere: 

• distribuzione di bevande calde (TIPO A)  
• distributore plurifunzionale per distribuzione di bevande fredde e snack dolci e salati 

(TIPO B). 
 

I distributori dovranno essere ubicati presso le seguenti sedi: 
 

SEDE TIPOLOGIA UTENTI TIPO A TIPO B 

SCUOLA MEDIA VIA 3 

OTTOBRE 8/C 

PERSONALE + ALUNNI 

(30) 

N.1 (PIANO TERRA) N.3 (N.1 PER OGNI 

PIANO) 

SCUOLA PRIMARIA VIA 

NAPOLI N.135 

PERSONALE  (20) N.1  

SCUOLA PRIMARIA VIA 

SPERANZA 

PERSONALE  (8) N.1  

SCUOLA PRIMARIA VIA 

KENNEDY 

PERSONALE (30) N.1  

SCUOLA INFANZIA VIA 

SARDEGNA 

PERSONALE (35) N.1  

SCUOLA INFANZIA E 

PRIMARIA “TOFARE” 

PERSONALE (20) N.1  

 

N.B. IL NUMERO DEL PERSONALE SUDDIVISO NEI PLESSI E’ INDICATIVO IN QUANTO ALCUNI DOCENTI 

LAVORANO IN PIU’ PLESSI SCOLASTICI. 

 

Totale Generale: n. 6 distributori tipo A (distributori di bevande calde) e n. 3 distributori tipo B 
(distributori di bevande fredde, snack/merende)  
 
Precisazione: In tutti i plessi indicati, ad eccezione del Plesso della Scuola Media di Via 3 ottobre 
8/c  usufruisce del servizio esclusivamente il Personale Docente ed ATA. 
Nel Plesso Scolastico “Tofare” il distributore potrà essere installato al termine dei lavori in corso. 
 
All’interno dell’istituto sono attualmente presenti un servizio in concessione per distributori automatici di 

cibi e bevande calde e fredde.  

 

Nel periodo oggetto della concessione, a titolo indicativo  si stima un fatturato complessivo per la vendita 

tramite distributori automatici di circa  38.850,00 euro. 
 

3. Oneri a carico del concessionario del servizio.  
L’aggiudicatario sarà tenuto a riconoscere al proprietario dei locali un contributo per l’uso degli 
spazi e del consumo di luce e acqua. 
Tale compenso è stato stabilito in € 5.500  annui e sarà introitato dal l’ISC “LUCIANI- S.S. 
FILIPPO E GIACOMO” .  
Il contributo annuale dovrà essere versato entro il 30/06 di ogni anno. 
 
4. Durata della concessione del servizio.  
Il servizio avrà durata triennale con decorrenza 01/01/2019. 



 
5. Tipologia di procedura e criterio di aggiudicazione.  
Il criterio di aggiudicazione prescelto è quello dell’offerta economicamente più vantaggiosa. 
 
6. Responsabile del procedimento.  
Responsabile del procedimento designato dall’Istituto è il Dirigente Scolastico, Prof.ssa Vincenza 
Agostini. 
 
 
 
II. MODALITÀ DI PARTECIPAZIONE ALLA PROCEDURA  
 
7. Importo base dell’affidamento. 
L’importo del corrispettivo posto a base d’asta per l’affidamento del servizio è costituito dal prezzo 
medio dei prodotti che dovranno essere somministrati all’utenza, comprensivo di i.v.a.. 
L’offerta dovrà essere presentata mediante ribasso sui prezzi medi dei prodotti di seguito indicati. 
Non sarà ammessa alcuna offerta in aumento rispetto all’importo posto a base d’asta.  
Non saranno ammesse offerte condizionate.  
 
8. Requisiti di partecipazione.  
Ai sensi dell’art. 83 del Dlgs 50/2016 sono chiamati a partecipare alla presente procedura i soggetti 
costituiti in forma societaria in possesso dei seguenti requisiti:  
- insussistenza delle cause di esclusione indicate dall'art. 80 del D.Lgs 50/2016;  
- iscrizione nel registro della CCIAA in cui l'impresa ha sede da cui si desume che il concorrente 
eserciti l'attività nel settore oggetto della gara;  
- essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento dei contributi previdenziali e assistenziali a 
favore dei lavoratori (DURC);  
- capacità di garantire la tempestività dell'approvvigionamento e l'assistenza in caso di 
malfunzionamento dei distributori automatici;  
- essere in possesso del Manuale di Corretta Prassi Igienica dei prodotti alimentari (secondo i criteri 
Stabiliti dal sistema HACCP) o di autocontrollo alimentare; 
I partecipanti dovranno, inoltre, essere in possesso dei seguenti requisiti di idoneità professionale, 
qualificazione, capacità economica e finanziaria, tecnica e professionale: - capacità economica e 
finanziaria adeguata ai fini dell’esecuzione del servizio; - capacità tecnica e organizzativa a 
svolgere le attività indicate nel paragrafo 2 del presente bando di gara.  
Ai fini della dimostrazione dei requisiti di capacità tecnica e organizzativa verranno presi in 
considerazione i servizi analoghi prestati a favore di altri Istituti Scolastici, Pubbliche 
Amministrazioni, Enti Pubblici e privati.  
I partecipanti dovranno essere in possesso di certificazione di qualità UNI EN ISO 9001/2008. 
 
 
 
9. Certificazioni di garanzia di qualità e specifiche tecniche dei distributori di alimenti.  
 I distributori di bevande e alimenti che dovranno essere installati presso le sedi dell’Istituto ai fini 
dell’esecuzione del servizio, dovranno essere conformi alla normativa CE, debitamente 
documentata. La fabbricazione di tutti i distributori automatici non dovrà essere anteriore all’anno 
2013. Tutti i distributori devono prevedere, a pena di esclusione, la possibilità di acquisto mediante 
sistemi elettronici di pagamento e devono garantire l’erogazione del resto degli acquisti effettuati 
mediante denaro contante.  
 
 
 
 



10. Termine e modalità per la presentazione dell’offerta:  
L’offerta, redatta in lingua italiana, dovrà pervenire presso la segreteria amministrativa 
dell’ISc “LUCIANI- S.S. FILIPPO E GIACOMO” sita in Via Napoli n.135 entro e non oltre 
le ore 12 del giorno 10/12/2018. 
 L’offerta dovrà essere presentata, a pena di esclusione, in un plico idoneamente chiuso, sigillato e 
controfirmato sui lembi di chiusura, recante all’esterno: 
 − l’indicazione dei dati identificativi del concorrente (ragione sociale, indirizzo, numero di telefono 
e indirizzo p.e.c.);  
− la dicitura: “Contiene offerta per l’espletamento del servizio di distribuzione di bevande calde e di 
piccola ristorazione mediante distributori automatici all’interno dell’ ISC  “LUCIANI- S.S. 
FILIPPO E GIACOMO” di  Ascoli Piceno”.  
Nel plico, a pena di esclusione, dovranno essere inserite tre buste distinte, chiuse separatamente in 
modo idoneo, sigillate e controfirmate sui lembi di chiusura. Per sigillo si intende una qualsiasi 
impronta o segno (sia impronta impressa su materiale plastico come ceralacca o piombo, sia striscia 
incollata sui lembi di chiusura con timbri/firme), tale da confermare l’autenticità della chiusura 
originaria proveniente dal mittente ed escludere così qualsiasi possibilità di manomissione del 
contenuto. 
 a) Busta A. La prima busta dovrà recare l’intestazione del concorrente e la dicitura 
“Documentazione amministrativa” e dovrà contenere:  
a.1. la domanda di partecipazione alla gara sottoscritta dal legale rappresentante dell’impresa 
partecipante, il quale dovrà attestare, sotto la propria responsabilità, quanto segue (Modello A): 
 − la sede, la ragione sociale e l’attività dell’impresa partecipante;  
− l’iscrizione alla C.C.I.A.A. per lo svolgimento dell’attività riguardante il servizio richiesto dal 
presente bando di gara;  
− di essere in possesso dei requisiti di ordine generale stabiliti e che non ricorrono nei propri 
confronti le condizioni ostative alla partecipazione alla presente procedura previste dalla stessa 
norma; 
 − che l’impresa adempie agli obblighi di tracciabilità finanziaria di cui all’art. 3 della Legge 13 
agosto 2010 n. 136 e che, a tal fine, ha acceso (uno o più) conto/i corrente/i dedicato/i, anche in via 
non esclusiva, alle commesse della pubblica amministrazione ai sensi della citata Legge n. 136 del 
2010 e ne comunica gli estremi identificativi;  
− di avere esaminato le condizioni contenute nel presente Bando e nel Capitolato e di accettarle in 
modo integrale e incondizionato, senza riserva alcuna;  
− che i prodotti offerti verranno forniti in conformità alla vigente normativa in materia e sue 
successive modifiche e integrazioni. 
 − di essere a conoscenza di quanto disposto dal Decreto legislativo n. 81 del 2008 in materia di 
protezione antinfortunistica e di sicurezza e di essere in regola con gli obblighi previsti dalle norme 
ivi richiamate;  
− di essere informato, ai sensi e per gli effetti delle disposizioni del Decreto legislativo n. 196 del 
2003, che i dati personali saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente 
nell’ambito del procedimento per il quale la dichiarazione viene resa;  
− di essere informato dell’obbligo di stipulazione di una polizza assicurativa con una Compagnia di 
rilevanza nazionale, per un massimale non inferiore a quanto previsto dalle normative vigenti in 
materia  a garanzia dei danni che dovessero eventualmente derivare all’Istituto o a terzi, cose e 
persone, in relazione all’esecuzione del servizio;  
− di avere eseguito un sopralluogo e di essere consapevole dello stato dei luoghi nei quali dovrà 
essere svolto il servizio.  
In allegato al Modello A dovrà essere prodotta idonea documentazione comprovante:  

1) la certificazione di conformità dei distributori di bevande e alimenti alla normativa CE e 
dell’anno di fabbricazione; 

2)  il modello DURC.  
3) Elenco Servizi analoghi prestati  



4) Certificazione qualità UNI EN ISO 9001/2008 
 

b) Busta B. La seconda busta dovrà recare l’intestazione del concorrente e la dicitura “Offerta 
tecnica” e dovrà contenere a pena di esclusione il modello B, allegato al presente Bando di gara, 
compilato in ogni sua parte e debitamente sottoscritto dal legale rappresentante dell’impresa 
partecipante.  
 
c) Busta C. La terza busta dovrà recare l’intestazione del concorrente e la dicitura “Offerta 
economica” e dovrà contenere, a pena di esclusione:  
− l’offerta economica, mediante compilazione dei modelli C e C1  allegati al presente Bando di 
gara, contenente l’indicazione dei ribassi proposti sui prezzi medi dei prodotti ivi elencati;  
L’offerta economica dovrà essere corredata da una dichiarazione con la quale l’impresa 
partecipante si impegna ad assumere a proprio carico tutti gli oneri assicurativi e previdenziali di 
legge, di osservare le norme vigenti in materia di sicurezza sul lavoro e di retribuzione dei 
lavoratori dipendenti, nonché di accettare tutti gli ulteriori oneri contrattuali e di legge.  
11. Clausole espresse di esclusione. 
 Ai  sensi dell’art. 80 e 83 del D. lgs. n. 50/2016 e s.m.i. la Stazione appaltante escluderà i 
concorrenti nei casi di incertezza assoluta sul contenuto o sulla provenienza dell’offerta, per difetto 
di sottoscrizione o di altri elementi essenziali ovvero in caso di non integrità del plico contenente 
l’offerta o la domanda di  partecipazione o altre irregolarità concernenti la chiusura dei plichi tali da 
far ritenere, secondo le circostanze concrete, che sia stato violato il principio di segretezza delle 
offerte.  
Si farà altresì luogo alla esclusione dalla gara, oltre che nei casi espressamente previsti dalle 
precedenti disposizioni, nelle seguenti ipotesi:  
- qualora il concorrente e/o le imprese ausiliarie e/o facenti parte del raggruppamento temporaneo 
non siano in possesso dei requisiti di ordine generale, di capacità tecnico/organizzativa o 
economico/finanziaria prescritti dalla legge, dal presente Bando per l'esecuzione del servizio 
oggetto di gara; 
 - qualora il concorrente e/o le imprese ausiliarie e/o facenti parte del raggruppamento temporaneo 
non risultino in possesso dei requisiti speciali previsti dal presente Bando per l'esecuzione del 
servizio oggetto di gara; 
 - in caso di mancato inserimento dell’offerta economica e di quella tecnica in buste separate, 
debitamente sigillate, all’interno del plico esterno recante tutta la documentazione o comunque in 
tutti i casi in cui le offerte tecnica ed economica non risultino fisicamente separate all’interno del 
plico stesso; - in caso di mancata conformità dei prodotti offerti alle caratteristiche previste dal 
presente Indagine di Mercato.  
 
12. Periodo di tempo durante il quale l’offerente è vincolato alla propria offerta. L’offerta 
presentata è vincolante per il concorrente per 180 giorni decorrenti dal termine ultimo stabilito per 
la presentazione dell’offerta. Decorso detto termine senza che la stazione affidante abbia 
provveduto all’affidamento il proponente avrà facoltà di comunicare, a mezzo raccomandata A.R o 
Pec., la revoca della propria offerta.  
 
13. Criteri di valutazione delle offerte.  
La valutazione delle offerte prevede un giudizio articolato in due fasi: in una prima verrà effettuate 
una valutazione tecnica e in una seconda la valutazione economica. Nel complesso, il punteggio 
messo a disposizione della selezione ammonta a 100 punti, dei quali 70 riservati alla valutazione 
dell’offerta tecnica, 30 alla valutazione dell’offerta economica. La valutazione complessiva 
dell’offerta sarà data dalla somma dei punteggi assegnati alle offerte tecnica, all’offerta economica, 
secondo i criteri di seguito descritti. 
 
 A) Il punteggio massimo complessivamente previsto per l’offerta tecnica è pari a 70 punti. 
L’offerta tecnica verrà valutata in base a un giudizio tecnico/discrezionale, espresso in via 



insindacabile dalla Commissione di gara. Tale valutazione verrà eseguita mediante l’attribuzione 
dei seguenti punteggi massimi alle seguenti voci, previste dal Modello A allegato al presente Bando 
di gara:  
 
 
I. Assortimento dei prodotti (Punteggio massimo complessivo: 10)  
 
1a Prodotti biologici       massimo punti 5  
1b Prodotti derivanti da commercio equosolidale   massimo punti 5  
(1 punto per ogni prodotto) 
 
 
 
II. Assistenza tecnica ai distributori (Punteggio massimo complessivo: 30)  
 
1a Tempi di intervento su chiamata     massimo punti  15  
1b Modalità e frequenza degli interventi di pulizia  
e manutenzione preventiva dei distributori                       massimo punti  15 
 
 
III. Anzianità dei distributori (Punteggio massimo complessivo: 10)  
 
1a Distributori fabbricati 2017 * massimo punti 10  
2a Distributori fabbricati 2016 * massimo punti 7  
3a Distributori fabbricati 2015 * massimo punti 5  
4a Distributori fabbricati 2014 * massimo punti 3  
5a Distributori fabbricati 2013 * massimo punti 1 n.b.:  
 
N.B. Nel caso di distributori con diverso anno di fabbricazione il punteggio sarà assegnato in base 
alla media dei singoli distributori. 
 
 
IV Sconto praticato sui pagamenti effettuati con chiavetta per prodotto: massimo Punti 5 
 
1a.Sconto %  20 – Punti 5 
1b.Sconto %  15 – Punti 4 
1c.Sconto %  10 – Punti 2 
1d. Sconto %   5  -  Punti 1 
1e. Sconto inferiore a 5%  – Punti 0 
 
V Possesso del Certificato di Qualità TSQ: Punti 10 
Saranno attribuiti n. 10 punti alle ditte in possesso del Certificato TSQ 
 
VI Distributori dotati di segnalazione assenza di monete di resto: Punti 5  
Saranno assegnati n. 5 punti alle ditte che presenteranno distributori dotati di segnalazione assenza 
di monete di resto. 
Verrà comunque attribuito un punteggio pari a zero alle voci dell’offerta nel caso in cui l’Istituto 
accerti, con qualsiasi mezzo, la non veridicità delle dichiarazioni fornite dall’offerente.  
 
B) Il punteggio massimo previsto per l’offerta economica è pari a 30 punti.  
 
L’offerta economica verrà valutata mediante l’attribuzione dei seguenti punteggi al prezzo medio 
dei prodotti offerti, comprensivi di i.v.a.. 



 
I prodotti che concorrono alla valutazione della media, sono quelli indicati esclusivamente 
nell’elenco dell’allegato C. 
 
 Punt. max 
A - Bevande calde: caffè espresso / lungo / macchiato  
Il prezzo per questa categoria non deve superare € 0,50  
Il punteggio sarà attribuito come segue: fino  
€ 0,40 punti 6 
€ 0,45 punti 3  
€ 0,50 punti 0 

6 

B - Bevande calde: altre bevande calde (caffè decaffeinato, latte,cappuccino, the al 
limone, cioccolata, camomilla, orzo,ecc…)  
Il prezzo per questa categoria non deve superare € 0,50  
fino a € 0,30 punti 6 
€ 0,35 punti 4  
€ 0,40 punti 3  
€ 0,45 punti 1  
€ 0,50 punti 0 

6 

C - Bevande fredde: acqua frizzante e naturale  
Il prezzo per questa categoria non deve superare € 0,50  
fino a € 0,30 punti 6  
€ 0,35 punti 4  
€ 0,40 punti 3  
€ 0,45 punti 1  
€ 0,50 punti 0 

6 

D - Bevande fredde: altre bevande fredde (the, succhi di frutta 33 cl , bibite 33 cl)  
Il prezzo per questa categoria non deve superare € 1,00  
fino a € 0,70 punti 6  
da € 0,71 fino a € 0,80 punti 4  
€ 0,85 punti 3  
€ 0,90 punti 2  
€ 0,95 punti 1  
€ 1,00 punti 0 

6 

E - Snack da merenda dolci/salati (taralli, crackers, schiacciatine, frutta secca, 
biscotti,merendine, etc – specificare il peso per porzione)  
Il prezzo per questa categoria non deve superare € 0,80  
Valutazione del prezzo medio  
fino a € 0,50 punti 6  
da € 0,51 a € 0,60 punti 4  
da € 0,61 a € 0,70 punti 3  
da € 0,71 a € 0,79 punti 2  
oltre € 0,80 punti 0 

6 

 
 Il punteggio per categoria, sarà attribuito secondo il prezzo medio risultante e valutato da tabella 
allegata.  
L’arrotondamento dei decimali verrà effettuato alla seconda cifra decimale Non saranno ammesse 
offerte in aumento rispetto alla base d’asta né condizionate. Tali offerte saranno escluse dalla 
valutazione e non concorreranno all’aggiudicazione del servizio.  
 
14. Modalità di svolgimento della procedura.  
I plichi contenenti le offerte verranno aperti nella seduta pubblica del 12/12/2018 ore 09:00 
che si terrà presso la segreteria amministrativa  dell’ISC “LUCIANI- S.S. FILIPPO E 
GIACOMO” sita in Via Napoli n.135– ASCOLI PICENO.  Le offerte verranno valutate da una 



Commissione che verrà nominata in seguito alla scadenza del termine sopra indicato per la 
presentazione delle offerte. Alla seduta pubblica sopra indicata la Commissione procederà ad aprire 
le tre buste presentate dalle imprese partecipanti e in caso di mancanza o di incompletezza dei 
documenti attestanti il possesso dei requisiti di partecipazione, la Commissione potrà invitare i 
concorrenti a regolarizzare la documentazione amministrativa. La Stazione appaltante potrà 
differire la seduta nel caso fosse necessario invitare il partecipante a completare la documentazione 
predetta. Al termine della seduta verrà data comunicazione di quando verrà pubblicata la 
graduatoria con l’aggiudicazione in via provvisoria del servizio. Ai lavori potrà essere presente un 
solo rappresentante per ogni azienda offerente.  
 
15. Aggiudicazione definitiva del servizio e facoltà di diniego di aggiudicazione.  
L’Istituto aggiudicherà in via definitiva il servizio in seguito all’esito positivo delle verifiche 
previste dalla normativa vigente. L’Istituto si riserva la facoltà di non affidare il servizio in tutti i 
casi in cui le offerte presentate, pur rispondendo formalmente ai requisiti previsti dal presente 
Bando, non siano ritenute idonee a soddisfare le esigenze e gli obiettivi perseguiti con la presente 
procedura di gara. L’aggiudicazione verrà effettuata anche in presenza di un solo offerente la cui 
offerta sia ritenuta congrua. 
 
III. STIPULAZIONE DELLA CONCESSIONE E MODALITÀ DI E SECUZIONE 
DELL’INCARICO  
 
16. Stipulazione della concessione e costituzione delle garanzie per l’esecuzione del servizio. La 
concessione verrà stipulata in seguito all’aggiudicazione definitiva mediante scrittura privata in 
conformità a quanto previsto Decreto legislativo n. 50/2016, secondo il modello allegato al presente 
Bando di gara. L’aggiudicatario sarà tenuto a stipulare una polizza assicurativa con una Compagnia 
di rilevanza nazionale, per un massimale non inferiore a quanto previsto dalle normative vigenti in 
materia a garanzia dei danni che dovessero eventualmente derivare all’Istituto o a terzi, cose e 
persone, in relazione all’esecuzione del servizio. 
 
17. Installazione dei distributori automatici e modalità di esecuzione del servizio. In seguito 
alla stipulazione della concessione ovvero alla consegna, l’aggiudicatario sarà tenuto 
all’installazione dei distributori automatici e al loro allacciamento a regola d’arte, nel rispetto delle 
norme vigenti in materia di sicurezza e di igiene. L’impresa concessionaria del servizio dovrà 
assicurare la rigorosa pulizia interna ed esterna delle apparecchiature secondo quanto previsto 
dall’offerta tecnica e comunque con modalità tali da garantire un’ottimale condizione igienica delle 
stesse. Il concessionario è tenuto a svolgere il servizio in modo tempestivo e a garantire il numero di 
rifornimenti quotidiani previsto dall’offerta tecnica e l’esecuzione degli ulteriori interventi 
aggiuntivi che dovessero essere richiesti dall’Istituto. Il numero dei distributori automatici potrà 
subire variazioni in aumento o in diminuzione nel corso del servizio, senza che ciò possa 
comportare variazioni dell’importo del contributo economico a favore dell’Istituto, previsto dal 
contratto.  
La concessione avrà scadenza il 31/12/2021 a far data dalla stipulazione del relativo atto 
convenzione/contratto e non sarà soggetto a tacita proroga o rinnovo, in conformità alle vigenti 
disposizioni normative.  
 
18. Contributo e modalità di pagamento.  
Il concessionario con la stipula della convenzione acquisisce unicamente il diritto di gestire 
funzionalmente e di sfruttare economicamente il servizio. Il corrispettivo del servizio, comprensivo 
di tutte le prestazioni precedentemente indicate, è quello del prezzo offerto rispetto all’importo 
posto come base. Con il corrispettivo di cui sopra, si intendono interamente remunerati tutti i 
servizi, le spese e gli oneri necessari per la perfetta esecuzione del servizio.  
L’aggiudicatario sarà tenuto al rispetto delle norme sulla tracciabilità dei flussi finanziari.  
 



19.Divieto di sub affidamento del servizio e di cessione del contratto e dei crediti.  
Non è ammesso il sub-affidamento, nemmeno parziale, dei servizi costituenti l’oggetto del servizio. 
È fatto divieto all’aggiudicatario di cedere sotto qualunque forma, tutto o anche in parte il contratto. 
In caso di violazione di tale divieto, il contratto di cessione sarà considerato nullo e privo di effetti 
per la stazione appaltante.  
 
20. Controversie. 
 Per ogni eventuale controversia che dovesse sorgere nell’interpretazione e/o all’esecuzione della 
concessione, sarà competente in via esclusiva il Foro di Ascoli Piceno. È esclusa la competenza 
arbitrale.  
21. Trattamento dei dati personali.  
I dati personali dei partecipanti verranno trattati per le sole finalità connesse allo svolgimento della 
presente procedura e secondo la disciplina del Decreto legislativo 30 giugno 2003 n. 196.  
 
22.Norma di rinvio.  
Per quanto non previsto nel presente Bando di gara, troveranno applicazione il Decreto legislativo 
19 aprile 2016 e s.m.i, il Codice Civile, nonché le ulteriori disposizioni normative vigenti in 
materia.  
 
 
 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO  
Dott. Vincenza Agostini 
Documento firmato digitalmente 
 
         
 
 

Allegati: - Modello di convenzione: 
 
Modello Domanda di Partecipazione (Modello A) 
A cui allegare: 

1) certificazione di conformità dei distributori di bevande e alimenti alla normativa CE e 
dell’anno di fabbricazione; 

2) DURC. 
3) Elenco Servizi analoghi prestati  
4) Certificazione qualità UNI EN ISO 9001/2008 

 
Modello Offerta Tecnica (All. B ) 
 
Modello Offerta Economica (All. C e All. C1) 
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