SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO/SERVIZIO
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Rispetto de meni }( NO

Se NO motivazione
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Numerc pasti

Orario arrivo pasti /{-4[ L 20

Turni g NO

Oraric distribuzione /('3 \"{6

Numero Addette Mensa alia distribuzions

Temperature dei pasti prima del servizio (rilevate dall’Addetta Mensa):

Primo piatto :)' 1°
Secondo piatio 6[ o

v
Contorno 2
Temperature dei pasti al’assaggio:
Primo piatto
Secondo piatio
Conterno

Cottura dei pasti all’assaggio:

Primo piaito
Seccondge piatto
Coniemo

Sapore dei pasti allassaggio:

Primo platio
Secondo piatto
Contormo

X'CALDO TIEPIDO  FREDDO
CALDC TIEPIDO FEREDDO
CALDO TIEPIDO FREDDO
WADEGUATO  SCOTTO  CRUDO
ADEGUATO SCOTTO  CRUDO
ADEGUATO SCOTTO CRUDO
GRADEVOLE XINSIPFIDO  SALATO
GRADEVOLE INSIPIDO  SALATO
GRADEVOLE  INSIPIDO  SALATO



Pane *ERESCO  RAFFERMO
Frutta VBUONA ACERBA  TROPPO MATURA
Quantita: \
Primo piatio ?SUFFICIENTE ABBONDANTE  SCARSO
Secondo piatio % SUFFICIENTE  ABBONDANTE  SCARSO
Contorno 2SSUFFICIENTE  ABBONDANTE  SCARSO
Pane SUFFICIENTE ABBONDANTE SCARSO
Frutta SUFFICIENTE ABBONDANTE SCARSO
GIUDIZIO GLOBALE:
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Pulizia:
Refettorio & BUONA  SUFFICIENTE SCARSA
Cucina » BUONA SUFFICIENTE SCARSA
Contenitori termici 2» BUONA  SUFFICIENTE SCARSA
Piaiti, bicchieri, posate, ecc. ¥ BUONA SUFFICIENTE SCARSA
Ordine:
Refstiorio 2> BUONO  SUFFICIENTE SCARSO
Cucina BUONG  SUFFICIENTE SCARSO
Bivise Addette Mensa ~ BUONO  SUFFICIENTE SCARSO

Aiang:

25 ESPOSTC NON ESPOSTO

Tabeliz dislaetiche: % cSPOSTE NON ESPOSTE

i condimento tel primo platto viene preparato con molio anticips 7 & NO

Seg St indicare quanto tempe:
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ACCETTABILITA’ DEL PASTO (dagli utenti)

Primo piatto

Secondo piatto

Contomo

I Pane

Frutta

MNote e

Firma dei genitori della Commissione Mensa
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