SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO/SERVIZIO
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fani del giorno
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Rispetto de ment: g NO

Se NO maotivazione

Numere pasti AR+ F Tumi  SI NO
Drario arrivo past /{/{ % J /{S Orarin disirthezions ,/“'- (,i S
MNumero Addetts Mensa alla distribuzione Q?,, |

Temperature dei pasti prima el servizio (rilevate daili’ Addetia Mensa):
' ot
Primo piaito -:r/é ! 2

Secondo piatto :rr‘?; 62N

Contorno 1-2,0(\'5

Temperature del pasti alf’assagglo:

Primo piatio c@ . TEEPIDG  FREDDO
Secondo piatio CAPRO TIEPIDO  FREDGO
Contomno CALDO  TBRIDO  FREDDC
Cottura dei pasti alf’assaggic: o a .
Primo piatfo ADEBRUATO SCOTTO R
Secondo piatic AD) c  8COTTC TRUDC
Coniorno ADESUATO SCOTTO . <RUDG
Sapore dei pasti alPassaggic: -

Primo piatto ] GRA] LE INSIPIDG, SaLi:
Secondo piatto L GRADERVOLE  INSIPIDO.  S&LAN D

Contorno o GRAREVOLE  INSIPIDO  BALATS



Pane FE O RAFFERMO
Frutta BUONA ACERBA TROPPO MATURA
Quantita:
Primo piatto SURPISTENTE ABBDNOANTE  SCARSO
Secondo piatio SUFFICIENTE ABBONDANTE SCARSO
Conformo SUFFICIENTE ABBONDANTE  SCARSOQO
Pane SUFFICIENTE ABBONDANTE SCARSO
Frutia SUFFICIENTE ABBONDANTE SCARSO
GIUDIZIC GLORBALE:
Mote
Pulizia: '
Refattorio BUKNA  SUFFICIENTE 3CARSA
Cucina 3 A SUFFICIENTE SCARSA
Contenitort termici BYONA  SUFFICIENTE : SCARSA
Piatti, bicchieri, posate, ecc. BIJONA  SUFFICIENTE SCARSA
Ordine:
Refetiorio “ BL SUFFICIENTE SCARSD
Cucina B C SUFFICIENTE SCARSO
Divise Addetie Mensa BURNO  SUFFICIENTE SCARSO
Menis: ' ES}@O NON ESPOSTO
Tabelie distetiche: ESX%TE NON ESPOSTE
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I condimento del primo piatto viene preparate con molto anticipe ? @
S HINJTV PRITA

Se Si indicare quanio tempo:
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ACCETTABILITA’ DEL PASTO (dagli utenti)

Primo piatto

Secondo piatta

Contomo

Pane

Frutta

Note C e —

Firma dei geniteri della Coramissione Mensa
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