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SERVIZI PER L'AGRICOLTURA E LO SVILUPPO RURALE
SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA ALBERGHIERA
SETTORE ECONOMICO TECNICO “"TURISMO”
PERITO TECNICO AGROALIMENTARE QUADRIENNALE SPERIMENTALE

SEDI COORDINATE: Orzivecchi ITT Orzivecchi GIARDINO Lonato AGRARIO

All'albo
IIS "V. Dandolo" di Corzano

Sezione Amm.ne Trasparente

Oggetto: Nomina a Referente per la Gestione della Sicurezza Alimentare

Visto L’avviso di selezione per I’incarico di Referente per la gestione della sicurezza Alimentare
—Reg. Ce 852/2004 A.S. 2023/2024, prot. N. 0010649 del 31/10/2023;

Vista La candidatura del Proff. Marelli Claudio Marcello protocollo n. 10879 del 06/11/2023.
Valutata La domanda, le competenze ed il curriculum professionale della S. V.
Conferisce

Al Proff. Marelli Claudio Marcello, la nomina di Referente per la Gestione della Sicurezza
Alimentare.

Al docente spettano i seguenti compiti:

o Predisporre il Manuale di Autocontrollo Igienico Sanitario per ciascuna unita produttiva, con contestuale
analisi dei fattori di rischio e di contaminazione diretta ed indiretta delle produzioni alimentari con
aggiornamenti e revisioni periodiche.

e Definire il piano di campionamento ed analisi per il monitoraggio dei requisiti di igiene di processo e dei
criteri di sicurezza alimentare indispensabile per la validazione delle procedure di lavoro definite nel
Manuale di Autocontrollo;

o Effettuare monitoraggi periodici (vedi Periodicita definita nel Piano di Campionamento ed Analisi) con
esecuzione di tamponi ambientali e prelievo di alimenti/acqua ed invio dei campioni al Laboratorio
accreditato Indam di Castelmella (BS) per le specifiche analisi microbiologiche/chimico/fisiche ed
analizzare i valori rilevati e definire eventuali azioni correttive per il ripristino delle condizioni di
accettabilita igienico-sanitarie;

e Definire, gestire i programmi di formazione (in collaborazione con il Referente delle procedure di
autocontrollo) degli alimentaristi con contestuale erogazione diretta della formazione;

e Gestire i rapporti con gli Ispettori degli organi ufficiali di controllo (ATS — NAS, ecc.) preposti alla
verifica della corretta applicazione di quanto previsto dalla normativa cogente.

Le attivita svolte prevedono un massimo di 200 ore che verranno liquidate a seguito di presentazione di
rendicontazione finale.

La presente nomina & parte integrante dell’incarico.
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