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Allegato 4
Intestazione ditta offerente
OFFERTA ECONOMICA
Somma prezzi “pesati”
TIPOLOGIA DI Peso (g) Prezzo offerto COEFF.
PRODOTTO Capacita (cc)
IL PANE SARA’ DI TIPO FRANCESE, ARABO O ROSETTA, FRESCO DI
PANINI CON: FORNO E DEL PESO NON INFERIORE A 70 g.
) I PANINI DOVRANNO ESSERE PREPARATI IN GIORNATA E NON
PRECONFEZIONATI.
Prosciutto cotto scelto 40 g 4
Bologna DOP 409 3
Coppa DOP 40 g 2
Salame DOP 40 g 3
Pancetta DOP 40 g 2
Prosciutto crudo DOP 40 ¢ 4
Bresaola IGP 40 g 2
Formaggio 40 ¢ 1
Mozzarella e pomodoro 50-50¢ 2
Tonno e pomodoro 30-50¢ 1
Prosciutto cotto e formaggio | 25—-25¢ 4
Prosciutto crudo DOP e 30-20g¢ 4
mozzarella
Cotoletta di pollo 100 g 4
Mozzarella, melanzane e 50-50¢ 2
zucchine
P1ZZE, FOCACCE, PIZZE E LE FOCACCE -PER I TOAST SI USERA’ PAN CARRE’ -LA PIADINA
TOAST: DOVRA’ AVERE UN PESO NON INFERIORE A gr. 110
Pizza piccola 100 gr 4
Focaccia 100 gr 4
Pizza grande 200 gr 4
Toast prosplutto cotto scelto 25 gr 3
e formaggio
Focaccia ripiena con 30gr 4
prosciutto cotto scelto e
formaggio
Piadina con prosciutto crudo | 30 — 50 gr 3
DOP e pomodoro
Piadina con formaggio, 30-50q¢r 3
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melanzane e zucchine

Piadina con prosciutto cotto | 40 gr 3
scelto e formaggio

INSALATONE E PIATTI COMPRESO IL PANINO

UNICI:
Lattuga, mozzarelline, 50-75—-g¢r 2
pomodorini, tonno
Prosciutto crudo DOP e 40-60—gr 2
mozzarella
Zucchine, peperoni, 60 gr 2
Caprese: pomodoro, 40—-80 gr 2
mozzarella
PASTICCERIA
Cornetto dolce/salato 60 gr 4
Brioche 60 gr 4
BIBITE E' VIETATA LA SOMMINISTRAZIONE DI ALCOLICI Al SENSI DEL D.Lgs.
81/2008 ART.36
Acqua minerale (naturale e | 500 cc 4
gasata)
The freddo 200 cc 3
The freddo 330 cc 2
Bevande analcoliche -lattina | 330 cc 4
(coca cola, aranciata ecc.)
Succhi di frutta 125 cc 2

CAFFETTERIA

Caffé espresso

(macchiato se richiesto) 7 g di macina 4
Caffe decaffeinato 7 g di macina 2
(macchiato se richiesto)

Cappuccino 160cc—7cc di macina 3
(latte fresco — caffe)

Caffe latte . .

(latte fresco — caffé) 200cc—7cc di macina 3
Cioccolata in tazza 166 cc 2
The bustina da gr.1,50 3
Camomilla .

(bustina da gr.1,50) bustina da gr.1,50 1
Latte fresco in bicchiere 200 cc 1
Caffe d’orzo espresso cialda 2
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Contributo annuo all’Istituto

Contributo all’istituzione scolastica

/Al contributo piu alto verranno attribuiti 10 punti. Il punteggio per gli altri
concorrenti sara attribuito in modo direttamente proporzionale al miglior
contributo secondo la seguente formula: Punteggio = Contributo da valutare x
10/Miglior contributo.

In cifre

In lettere

Per eventuali prodotti offerti al pubblico non inclusi nella predetta offerta economica, si dichiara che verra praticato
uno sconto minimo del 30% (trenta per cento) sui prezzi dei prodotti inclusi nel listino consigliato dalle organizzazioni di

categoria, con esclusione delle bevande alcoliche.
Tale sconto sara praticato per tutta la durata dell’appalto.

Data

il titolare / legale rappresentante/procuratore
DELLA DITTA/SOCIETA’

Firma leggibile del legale rappresentante




