
 
 

 
 

San Giovanni in Fiore, data come da segnatura 

 
Al DSGA 

Al Sito (e Amm. Trasp./Bandi di gare e contratti) 
Albo 

Agli atti 
 
OGGETTO: Servizio di fornitura cestino merenda pomeridiana – Moduli 3-7 – Fondi propri – Attività 
integrative in favore degli alunni partecipanti ai Moduli 3-7 del progetto PN Agenda SUD (ESO4.6.A1.B-
FSEPN-CL-2025-98) – CUP: J14D25000610007 – Fondi propri (economie UCS). 
 
Disciplinare per affidamento diretto su MEPA tramite Trattativa Diretta, ai sensi dell'art. 50, comma 
1, lett. b) del D.Lgs. 36/2023, in conformità al D.I. 28 agosto 2018, n. 129 – Servizio di fornitura cestino 
merenda pomeridiana – Moduli 3-7 – Fondi propri – per un importo contrattuale pari a € 1.818,18 IVA 
esclusa – CUP: J14D25000610007 – CIG: da acquisire a seguito di affidamento (art. 3-bis L. n. 136/2010) 
 
1. PREMESSA 

Nell'ambito della realizzazione del progetto PN "Scuola e competenze" 2021-2027 – FSE+ "Agenda SUD – 
Seconda annualità" (codice ESO4.6.A1.B-FSEPN-CL-2025-98), questa Istituzione Scolastica intende 
garantire, con fondi propri, un'idonea assistenza alimentare pomeridiana agli alunni partecipanti ai Moduli 3-
7, per i quali il progetto PN non prevede la voce UCS Mensa. La misura è finalizzata ad assicurare pari 
condizioni di frequenza alle attività formative pomeridiane per tutti i bambini coinvolti, indipendentemente 
dal modulo di appartenenza. 

La scrivente Istituzione Scolastica intende affidare, mediante Trattativa Diretta su MEPA, in ottemperanza alla 
Decisione a contrarre adottata dal Dirigente Scolastico Prof. Antonio Rita Smaldone, il servizio di fornitura 
cestino merenda pomeridiana per gli alunni partecipanti ai Modulo 3 (cod. 79338 – Scrittura creativa, cl.4-5), 
Modulo 4 (cod. 79328 – Giochi matematici/logici, cl.3-4-5), Modulo 5 (cod. 79330 – La matematica a colori, 
cl.1-2), Modulo 6 (cod. 79335 – Speaking & listening, cl.1-2) e Modulo 7 (cod. 79333 – Learning up, cl.3-4-
5). 
 
Il fornitore è invitato a presentare la propria migliore offerta tecnico-economica entro e non oltre le ore 18:00 
del giorno indicato nella Trattativa Diretta a sistema MEPA. 
 
2. OGGETTO 

2.1 Indicazioni generali 
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L'importo su cui si richiede ribasso è € 1.818,18 (euro milleottocentodiciotto/18) complessivi massimi, escluso 
IVA al 10%. I costi dovranno essere indicati in maniera singola e dettagliata così come da format di offerta 
tecnico-economica allegato. 

Il Responsabile Unico del Procedimento è il Dirigente Scolastico Prof. Antonio Rita Smaldone. 
 
2.2 Descrizione del servizio 

Il servizio richiesto è quello descritto nel Capitolato tecnico allegato al presente Disciplinare. 
 
3. INDICAZIONE CIG E TRACCIABILITÀ DEI FLUSSI FINANZIARI 

CIG del lotto unico: Smart CIG da acquisire a seguito di affidamento (art. 3-bis L. n. 136/2010). 

Il fornitore aggiudicatario assume gli obblighi di tracciabilità di cui alla L. 136/2010, pena la nullità assoluta 
del contratto. 
 
4. ONERI DELLA SICUREZZA 

Il prezzo complessivo indicato deve essere comprensivo dei costi aziendali per la sicurezza sui luoghi di lavoro. 
 
5. LUOGO DI ESECUZIONE 

L'aggiudicatario dovrà erogare il servizio presso le sedi dell'IC "G. da Fiore" – CSIC8AV00X – San Giovanni 
in Fiore (CS) secondo il calendario concordato. 
 
6. MODALITÀ DELL'OFFERTA 

L'offerta dovrà essere presentata secondo il modello MEPA, firmata digitalmente dal legale rappresentante. 
 
7. ULTERIORI INFORMAZIONI 

Per richieste di chiarimento: csic8av00x@pec.istruzione.it. Il DURC sarà acquisito d'ufficio. 
 
8. REQUISITI DEL FORNITORE 

Stessi requisiti del Disciplinare TD1 PN Mensa, con particolare riferimento alla certificazione HACCP (Reg. 
CE 852/2004) e alla catena del freddo per gli insaccati. 
 
9. CONDIZIONI PARTICOLARI DI FORNITURA 

CSIC8AV00X - A27D074 - REGISTRO PROTOCOLLO - 0005256 - 09/06/2026 - I - U

Firmato digitalmente da ANTONIO RITA SMALDONE



 
 

 
 
Il servizio dovrà essere erogato nel rispetto delle norme HACCP. La consegna deve avvenire in condizioni di 
temperatura idonea per i prodotti freschi (catena del freddo: max +4°C per insaccati). 
 
10. VERIFICA DI REGOLARE ESECUZIONE 

La verifica di regolare esecuzione sarà effettuata dal RUP o dal Tutor delegato, con registro di consegna 
giornaliero firmato. 
 
11. DEFINIZIONE DELLE CONTROVERSIE 

Foro competente: Cosenza. 
 
In allegato: Capitolato tecnico. 
 

Il Responsabile Unico del Procedimento 

 
 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
 Prof. Antonio Rita Smaldone 

Firmato digitalmente ai sensi del c.d. “Codice 
dell’Amministrazione Digitale” e norme ad esso connesse 
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