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RELAZIONE ILLUSTRATIVA DELLE ATTIVITÁ DI LABORATORIO SALA BAR ANNESSE ALL’ISTITUTO 
ALBERGHIERO DELLA SCUOLA 

 
 

Obiettivi e contenuti 
 

Nel corso dell’a.s. 2024/2025 nasce l’opportunità di avviare le attività laboratoriali dei ragazzi mediante lo 
svolgimento di attività BAR-SALA, consistente nel servizio bar per la somministrazione di bevande, caffè e 
spuntini e servizio sala per somministrazione di pasti. 
 
Entrambi i servizi sono finalizzati a formare gli alunni delle classi del biennio e triennio dell’indirizzo 
“Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera” attraverso esperienze autentiche nei laboratori di Sala e bar. 
Le iniziative didattiche-laboratoriali del settore di Sala-bar che si intendono sviluppare nel corso dell’a.s. 2024-
25 sono opportunatamente strutturate, in collaborazione con esperti esterni e associazioni del settore del Food 
and beverage con l’obiettivo principale di far acquisire agli allievi maggiori conoscenze e competenze del 
settore ristorativo, oltre a dare delle opportunità formative il più possibile vicino alla realtà di una moderna 
ristorazione che possa rivisitare antiche ricette di piatti tipici, ma nello stesso tempo confrontarsi con quelle 
che sono le innovazioni di questo settore, il tutto abbinando ad ogni preparazione una bevanda, facente parte 
del mondo della caffetteria, bevande nervine, dei distillati, dei liquori e cocktail any-time. Le esercitazioni sono 
coordinate dal docente tecnico-pratico, il laboratorio di Sala-bar si trova all’interno del nostro Istituto. Le attività 
laboratoriali mirano a creare all’interno della scuola e non solo, occasioni significative per il raggiungimento 
dell’integrazione scolastica da parte di tutti. 

 
Esercitazioni previste 

 
1. Lezioni Flambè 
2. Servizi speciali in sala: l’arte del trancio della carne 
3. Servizi speciali: come sfilettare un pesce di piccole e grandi dimensioni Lezioni di caffetteria 
4. Preparazione di bevande miscelate 
5. Nuove tecniche di versaggio e miscelazione. L’apertura e il servizio del vino 
6. L’abbinamento cibo-vino 

 
Risorse umane 

 
Il laboratorio BAR ed il laboratorio SALA vengono gestiti dai docenti di sala e bar, che all’interno delle loro 
attività didattiche, sono coadiuvati dagli assistenti di laboratorio. I ragazzi partecipano a tutte le attività 
laboratoriali all’interno di progetti didattici. 
 
Docenti: Prof. Gerace Antonio, Prof. Mazzotta Francesco, Prof.ssa Maiorana Rosetta, Prof. Maletta Ernesto 
 
Assistenti Tecnici: Sig. Pupo Mario, Sig. Pignanelli Francesco 

 

Data di attivazione dell’attività 
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Tutte le classi del plesso “Florens” – Indirizzo cucina e sala 

 

L’attività è iniziata a decorrere dall’a.s. 2024/2025 a seguito di Delibera del Consiglio di Istituto n. 21 prot. n. 
6688 del 15.10.2024. 
 

 
Classi e numero di allievi coinvolti 

 

Destinatari del servizio BAR 
 
Il laboratorio bar didattico-sala è rivolto esclusivamente alla comunità scolastica, pertanto gli utenti sono 
rappresentati dal corpo docente, studenti e personale ATA. 
 

Orario di funzionamento 
 

Il laboratorio bar-sala è operativo tutti i giorni, dal lunedì al sabato, ed esclusivamente in orario didattico. 
 

Attività previste 

 

Tipologia di attività per PCTO Risorse umane Compenso 

Corso di miscelazione-cocktail 
Barman  

Francesco Iacucci del 

BAR dell’Inglese 

GRATUITO 

 
Corso con Amira Cosenza-Sila 

Maitre 
dell’associazione 
Amira, sezione 
Cosenza-Sila 

 
GRATUITO 

 
Corso di Sommellerie con la Amira-FISAR Cosenza 

Sommelier Associazione 

Amira-FISAR Cosenza 

 
GRATUITO 

 
Corso di caffetteria Iaquinta caffè 

 
Sig. Luigi Iaquinta della 

Iaquinta S.r.l. 

GRATUITO 

 
Risorse economiche previste materie prime 

 

Tipologia di attività per PCTO Tempistica 
Importo Materie 

prime Incasso 
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Corso di miscelazione-cocktail ottobre – maggio  0,00 € 
Non 

Previsto 

 
Corso con Amira Cosenza-Sila 

6 Lezioni (ottobre - maggio) 

• Giornata formativa Olio 
d’oliva 

• Giornata formativa sul 
Miele 

• Attività laboratoriali 

 
120,00 €  

Non 

Previsto 

Corso di Sommellerie con la Amira-
FISAR Cosenza 

3 Lezioni (febbraio - marzo) 0,00 € 
Non 

Previsto 

Corso di caffetteria Iaquinta caffè ottobre – maggio 80,00 € 
Non 
Previsto 

Totale 
 

200,00 €      0,00 €  
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Progetto BAR-didattico  
Scheda finanziaria G.3.1 – Attività conto terzi 

 

 

 
Per maggiore esaustività si precisa che la voce di entrata, definita “avanzo di amministrazione” pari ad € 
2.642,52 è relativa all’economia registratasi alla data del 31.12.2024 dall’attività conto terzi di SALA-BAR e 
pertanto si è ritenuto opportuno riproporre il medesimo importo nella scheda finanziaria del 2025. 
 
Inoltre, non essendo possibile prevedere con precisione gli incassi per l’anno in corso, si è ritenuto opportuno 
non inserire in sede di predisposizione del Programma Annuale previsioni di entrate e di spese in conto 
competenza ma procedere, nel corso della gestione e con cadenza mensile, alla registrazione delle necessarie 
variazioni di bilancio coerenti con gli incassi mensili. 
 

Criteri di amministrazione e modalità di gestione 
 
Coerentemente con quanto stabilito dall’art. 26 del D.I. 129/2018 l’istituzione scolastica svolge attività di vendita 
di beni a favore di terzi, al fine di soddisfare specifiche esigenze didattiche e formative degli studenti iscritti 
all’indirizzo ENO. 
La gestione dell’attività per conto terzi è condotta secondo criteri di rendimento economico, di efficacia, efficienza 
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e di economicità, nel rispetto delle finalità di cui al comma 1 del suddetto articolo. 
 
Le vendite vengono registrate mediante l’utilizzo del misuratore fiscale ed emissione di scontrino; con cadenza 
mensile viene scaricato il report dei corrispettivi dal sito dell’Agenzia delle Entrate, dal quale si evince l’importo 
delle vendite relative al periodo di riferimento e l’incasso viene versato presso l’istituto cassiere e regolarizzato 
con reversale. 
  

 
 

Il Responsabile del Laboratorio BAR  
Prof. Antonio Gerace 
 

Il Dirigente Scolastico 
Ing. Pasquale Succurro 
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