
 

 

 

 
SPECIFICA TECNICA 

Fornitura di 1.113 Pasti Pronti/Cestini destinati agli studenti impegnati nelle attività pomeridiane (PERCORSI DI 
POTENZIAMENTO DELLE COMPETENZE DI BASE, DI MOTIVAZIONE E ACCOMPAGNAMENTO E NEI PERCORSI 

FORMATIVI E LABORATORIALI CO-CURRICOLARI) nell’ambito del progetto 

Piano Nazionale di Ripresa e Resilienza, Missione 4 – Istruzione e ricerca, Componente 1 – Potenziamento 
dell’offerta dei servizi di istruzione: dagli asili nido alle università – Investimento 1.4 Intervento straordinario 
finalizzato alla riduzione dei divari territoriali nelle scuole secondarie di primo e di secondo grado e alla lotta 
alla dispersione scolastica, finanziato dall’Unione europea – Next Generation EU. Azioni di prevenzione e 
contrasto della dispersione scolastica (D.M. 170/2022). 

 
Titolo progetto: “CALAMITA: per una scuola che attrae”  
Codice Avviso: M4C1I1.4-2022-981  
Codice identificativo progetto: M4C1I1.4-2022-981- P-18171 
CUP: I34D22003700006 

 
Il servizio consisterà nell’erogazione di massimo n. 1.272 Pasti Pronti/Cestini. 

La ditta dovrà provvedere alla confezione e alla somministrazione dei pasti, al trasporto ed alla consegna 
dei pasti nella sede specificata.  

Il servizio sarà erogato presumibilmente nel periodo compreso tra il 12/03/2024 e il 30/12/2024 e/o 
comunque sino al termine delle attività programmate, dal lunedì al venerdì secondo il calendario che 
l’istituzione scolastica avrà cura di consegnare al Vostro referente territoriale 8 gg feriali prima della data di 
prima attivazione.  

Attendiamo un’offerta per un totale di 1.113 Pasti Pronti/Cestini stimando un prezzo massimo di Euro € 6,35 
(eurosei/35centesimi) oltre iva di legge, destinati agli studenti impegnati nelle attività pomeridiane del 
progetto + 160 Pasti Pronti/Cestini gratuiti destinati ai docenti coinvolti in attività di supporto educativo e 
sorveglianza. 

I pasti dovranno essere in regola con le vigenti normative in materia di igiene e di sicurezza e grammatura 
indicata per la fascia d’età degli alunni della scuola secondaria di primo grado. 

Devono essere previsti pasti alternativi per gli alunni che dovessero soffrire di intolleranze/allergie 
alimentari o seguono diete che escludono alcuni alimenti per motivi religiosi;  

Attendiamo che il servizio di cui trattasi abbia le seguenti caratteristiche: 

• ristorazione collettiva a beneficio della collettività suddetta con preparazione quotidiana diurna 
senza soluzione di continuità nei locali di produzione e Suo lay out sito nel centro cottura di via 
Marche Follonica, mediante un regime cd. a legame fresco/caldo con utilizzo – per il 
confezionamento – di contenitori isotermici - in dotazione e/o concessi in uso - funzionali al 
mantenimento termico con ivi allocati contenitori monoporzione biodegradabili – per ogni 
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elemento del vitto prenotato ed occorrente.  

• confezionamento in cucina in ambiente idoneo mediante carrelli inox in dotazione, sanificabili 
secondo la normativa e procedure adottate h.a.c.c.p. 

• trasporto nei terminali di consumo mediante automezzi adibiti ad uso alimentarista e compatibili 
con h.a.c.c.p. 

• piano dietetico – comprensivo di offerta merceologica ed alimentare, ricettario e tabelle dietetiche 
nel rispetto delle indicazioni pervenute e comunicate da questo ente previa validazione del servizio 
pubblico dietetico territoriale, presidiato dalla referente dietetica aziendale sul territorio regionale 

• consegna del vitto nel rispetto del calendario, degli orari e sede concordati e le prenotazioni 
secondo Vostre indicazioni. 

• distribuzione e sporzionamento nei terminali di consumo a carico del Vostro personale. 

• manutenzioni opportune e necessarie presso il terminale di consumo a carico del Vostro personale. 

 

LA DIRIGENTE SCOLASTICA 

         Paola Brunello 
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