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DI MATTIA, Simona 
 

F O R M A T O  E U R O P E O  

P E R  I L C U R R I C  U L U M   

V I T A E   
 

 
 

INFORMAZIONI PERSONALI 

 

Nome DI MATTIA SIMONA 

Indirizzo VIA LITUANIA 20 B, 58100 GROSSETO 

Telefono 349 8106173 

E-mail simonadimattia@gmail.com 

 
            Nazionalità        

                                  Data di nascita 
                                    Incarico attuale 

     Italiana  
     13/07/1983 
     Docente Scuola Secondaria di Secondo grado

 

 
ESPERIENZE LAVORATIVE 
 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
 

01/09/2023 al 30/06/2025 
 
Istituto Sup. Polo Bianciardi, Piazza De Maria, Grosseto 
Istituto Superiore Statale 
Docente di sostegno, Esperto percorsi di mentoring e orientamento A.S. 
2023/24 (D.M. 19/2024) NUMERO DI RIFERIMENTO 2

 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 

Dal 14/09/2020 al 30/06/2023  
 
ISIS  Leopoldo II Di Lorena, via Dei Barberi Grosseto 
Istituto Superiore Statale 
Docente di sostegno

 
 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
 
Date (da -a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 

Dal 23/09/2016 al  31/08/2020  
 
ISS B. Lotti, via della Manganella Massa Marittima 
Istituto Superiore Statale 
Docente tecnico pratico servizi ristorativi – Settore Sala e Vendita 
 
Dal 17/09/2015 al 30/06/2016 
 
ISIS Del Rosso-Verrazzano, Orbetello 
Docente tecnico pratico servizi ristorativi – Settore Sala e Vendita 
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Pagina 2 - Curriculum vitae di 

DI MATTIA, Simona 
 

 
 
 
Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
 
Date (da -a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
 
 
Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
 
Date (da -a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
 
Date (da -a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
 
Date (da -a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
 
Date (da -a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
 
 
 

 
 
 
Dal 29/09/2014 al 30/06/2015  
 
ISS B. Lotti, via della Manganella Massa Marittima 
Istituto Superiore Statale 
Docente tecnico pratico servizi ristorativi – Settore Sala e Vendita 
 
Dal 02/10/2013 al 30/06/2014 
 
ISIS Leopoldo II di Lorena, via Dei Barberi Grosseto, corso serale 
Docente tecnico pratico servizi ristorativi – Settore Sala e Vendita 
 
 
Dal 04/02/2013 al 13/02/2013 
 
 
ISIS Leopoldo II di Lorena, via Dei Barberi Grosseto 
Docente tecnico pratico servizi ristorativi – Settore Sala e Vendita 
 
Dal 18/12/2014 al 30/09/2016 
 
Bar La Vasca di Massimiliano Tinti, Piazza Fratelli Rosselli Grosseto 
Bar 
Barista part-time 
 
Dal 24/10/2014 al 16/12/2014 
 
Osteria Farniente di Matteo Santoni, Piazza della Palma Grosseto 
Ristorante 
Cameriera 
 
Dal 15/07/2014 al 30/09/2014 
 
Hotel Terme Marine Leopoldo II, Marina di Grosseto (Gr) 
Albergo 
Cameriera 
 
Dal 01/05/2013 al 30/06/2014 
 
“Il Covo”, Località Sant’Andrea Magliano in Toscana (GR) 
Ristorante, Pizzeria e Sala da Ballo  
Titolare di impresa 
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DI MATTIA, Simona 
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Pagina 4 - Curriculum vitae di 

DI MATTIA, Simona 
 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 

Da ottobre 2012 a maggio 2019 
Associazione AURORA , via Mazzini 61 Grosseto 
 
Associazione di volontariato per persone disabili O.n.l.u.s. 
Istruttrice e collaboratrice a progetto delle attività dei volontari per l’attività di teatro-
terapia Avviamento alla propedeutica teatrale, coordinamento volontari durante le lezioni 
di teatro- terapia. Scrittura della sceneggiatura e regia teatrale. 

 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 

Da novembre 2010 a dicembre 2012 
Rosso Sapore, Centro commerciale Aurelia Antica Grosseto 
 
Bar Pizzeria 
Apprendista commis di cucina e di bar 
Gestione cassa, addetta vendita bar, preparazioni culinarie prodotti tipici napoletani e non. 

 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 
 
Date (da -a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 

Da ottobre 2010 a novembre 2010 
The Space Cinema , piazza A. Imperatore 3 Roma 
 
Multicinema s.p.a. Grosseto Addetta Multiplex 
Gestione cassa, addetta vendita bar, controllo e gestione del magazzino. 
 
 
Dal 31 maggio 2010 al 9 giugno 2010 
Istituto Professionale L.Einaudi, piazza De Maria 31, 58100 Grosseto Istituto Professionale 
L.Einaudi 
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Pagina 5 - Curriculum vitae di 

DI MATTIA, Simona 
 

Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 
 
 
Date (da -a) 

Esperta esterna Progetto cinema 2010 
Organizzazione della rassegna, scelta dei film, elaborazione di questionari da compilare 
dopo ogni proiezione, accoglienza alunni ed introduzione dei film. Considerazioni finali 
di gruppo. 
 
Da ottobre 2005 a ottobre 2010 

Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

Multicinema s.r.l. Società con unico socio, via Gaeta 19, 00185 Roma RM 

Tipo di azienda o settore Multicinema s.r.l. grosseto 

Tipo di impiego Addetta Multiplex 

Principali mansioni e responsabilità Gestione cassa, addetta vendita pizzeria. addetta vendita bar, compilazione borderaux, 
controllo e gestione del magazzino. 

 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 

Da settembre 2008 a giugno 2009 
Istituto Professionale L.Einaudi, piazza De Maria 31, 58100 Grosseto 
 
Istituto Professionale L.Einaudi Insegnante Tecnico Pratico Sala-Bar 
Gestione della classe, lezioni frontali, compilazione di documenti, compilazione di registri 
ufficiali, strutturazione di test di verifica, responsabile dei laboratori e della strumentazione, 
partecipazione agli incontri collegiali. 

 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 

Da giugno ad agosto 2005 
Ristorante "L'Hippodrome" S.A.S. di Soggiu Donatella, via Aurelia antica 39, 58100 
Grosseto 
 
Ristorazione Commis di sala 
Preparazione della mise en place, gestione e servizio dei propri ranghi, servizio dei vini, 
servizio del pesce, preparazione prodotti di caffetteria. 

 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 

Da luglio a settembre 2004 
Ristorante- Pizzeria "La piazzetta" S.A.S. di Bertaccini Monica & C., Loc. Mortelliccio, 57025 
Piombino (LI) 
Ristorazione Commis di sala 
Preparazione della mise en place, gestione e servizio dei propri ranghi, servizio dei vini, 
servizio del pesce, preparazione prodotti di caffetteria, gestione cassa bar. 

 
Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 

Da luglio a settembre 2002 
Hotel Villaggio Valtur S.p.A. Pila 11020 Gressan (Aosta) 
 
Ristorazione Commis di sala 
Preparazione delle diverse mise en place ( english breakfast, lunch e dinner), preparazione 
buffet, gestione e servizio dei propri ranghi, servizio dei vini, preparazione prodotti di 
caffetteria. 

 
Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 

Da luglio a settembre 2001 
Hotel "Ariston" S.a.S. di Betti & C. via Giannutri 15, 58100 Marina di Grosseto (Gr) 
 
Ristorazione Stage Estivo 
Preparazione della mise en place, gestione e servizio dei propri ranghi, servizio dei vini, 
servizio del pesce, preparazione prodotti di caffetteria e gelateria. 
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Pagina 6 - Curriculum vitae di 

DI MATTIA, Simona 
 

 

Date (da – a) Da giugno a settembre 2000 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

Ristorante-Pizzeria "La grotta" di Rinaldi Quinto via Aldobrandeschi 9, 58100 
Grosseto 

Tipo di azienda o settore Ristorazione 

Tipo di impiego Stage Estivo 

Principali mansioni e responsabilità Preparazione della mise en place, servizio ai tavoli. 
 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 

Da luglio a settembre 1999 
Ristorante "Il terzo cerchio" S.a.s. di Baldassarri, piazza castello 2 Istia d' Ombrone, 58100 
(Gr) 
 
Ristorazione Apprendista cameriera 
Preparazione della mise en place, servizio ai tavoli, servizio del vino, preparazione prodotti 
caffetteria. 

 

Date (da – a) 
Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 
Tipo di azienda o settore 
Tipo di impiego 
Principali mansioni e responsabilità 

Da luglio ad agosto 1998 
Bar-trattoria di Bernasconi e Mascelloni snc, Braccagni (Gr) 
 
Ristorazione Stage Estivo 
Servizio ai tavoli, preparazione mise en place. 

 

 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 
 
Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
 
Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
 
Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 
 
 
 
 
08/01/2024 
CERTIFICAZIONE INFORMATICA Utilizzo del tablet nella didattica (200 ore) 
 
 
08/01/2024 
CERTIFICAZIONE INFORMATICA Utilizzo della LIM nella didattica (200 
ore) 
 
 
08/01/2024 
CERTIFICAZIONE INFORMATICA Corso Coding ( 200 ore) 
 

Date (da – a)                                                08/01/2024 
Nome e tipo di istituto di istruzione         CERTIFICAZIONE INFORMATICA Strumenti informatici innovativi per la didattica (200 ore) 
o formazione 
 
Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
Qualifica conseguita 
Livello nella classificazione 
nazionale (se pertinente) 

 

 
 
 
 

 
 
20/06/2023  (NUMERO RIFERIMENTO 1) 
CORSO DI SPECIALIZZAZIONE PER LE ATTIVITA’ DI SOSTEGNO (TFA) 
Didattica e Pedagogia Speciale ( 20 CFU), Psicologia dello sviluppo e 
dell’educazione ( 8 CFU), Neuropsichiatria infantile ( 4 CFU), Legislazione 
primaria e secondaria riferita all’integrazione scolastica (3CFU), Pedagogia 
della relazione d’aiuto (1 CFU), Laboratori, Tirocinio diretto e indiretto ( 300 
ore). 
 
ATTESTATO a seguito di tesi finale con votazione finale 29/30 
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Pagina 8 - Curriculum vitae di 

DI MATTIA, Simona 
 

 
 
 
 
Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
 
 
Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
 
 
 
 
 

 
09/03/023 
FORMAZIONE SULLA SICUREZZA (PREPOSTO) D.L. N 81/08  
 
 
 
 
 
 
 
 
12/09/2022 
24 CFU 
 
Psicologia dell’educazione, metodologie e tecnologie didattiche, pedagogia 
generale sociale, antropologia culturale. 
 
 
 

  
Date (da – a)                                                 14/11/2017 
Nome e tipo di istituto di istruzione         CERTIFICAZIONE LINGUISTICA INGLESE LIVELLO B2 
o formazione 
 

Date (da – a)                                                 27/09/2017 
Nome e tipo di istituto di istruzione          CERTIFICAZIONE INFORMATICA EIPASS 
o formazione 

 

Date (da – a)                                                 07/07/2017 
Nome e tipo di istituto di istruzione          PROGETTO PEZ 2016/2017: Insegnare per competenze (3 ore) 
o formazione 
 

 
Date (da – a)                                                10 e 11/04/2017 
Nome e tipo di istituto di istruzione          MASTER di aggiornamento professionale di sala e vendita, La Spezia: “La storia dei Frozen,   
o formazione                                       cocktail molecolari e tecniche di fruit carving.  
 

 
Date (da – a)                                                18, 19 e 20/09/2017 
Nome e tipo di istituto di istruzione          FLAIROLOGY SUMMER CAMP 2018, Scarlino (Gr) 
o formazione 
Principali materie                                      Mixology, Flair, Classic Bartending, masterclass, laboratori 
 
 
 
 
Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
Qualifica conseguita 
Livello nella classificazione 
nazionale (se pertinente) 

 
 

 
 

Dal 1 al 3 settembre 2009 
Corso di formazione USL 9 Grosseto "Life skills Peer Education" Life skills Peer 
Education 
Attestato di partecipazione al campus di I livello Progetto nazionale 
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Pagina 10 - Curriculum vitae 
di 

DI MATTIA, Simona 

 

 
Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
Qualifica conseguita 
Livello nella classificazione 
nazionale (se pertinente) 

 
 
 
Dall’11 dicembre 2011 al 10 gennaio 2012 Stage presso il Comune di Grosseto 
“Analisi del sito dell’istituzione Iside per il passaggio ad una versione aggiornata” Attestato di 
partecipazione 
Stage 

 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
Qualifica conseguita 
 

 
Attestato Haccp 
 
Corso per addetti dei piani di autocontrollo delle attività alimentari complesse (12 ore) 
Attestato 
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Pagina 11 - Curriculum vitae 
di 

DI MATTIA, Simona 

 

Date (da – a) Da aprile a maggio 2009 

Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

Corso di formazione presso l'Istituto Professionale L.Einaudi Grosseto " E se il conflitto 
fosse una risorsa?" Docente Cristiania Panseri. 

Principali materie / abilità professionali 
oggetto dello studio 

Gestione conflitti. 

Qualifica conseguita Attestato di partecipazione al corso. 
 

Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
Qualifica conseguita 

Dal 2 al 27 marzo 2009 
Corso di formazione sulla Celiachia, USL 9 Grosseto 
 
Corso di formazione rivolto ai docenti degli Istituti Professionali di Stato per i Servizi 
Alberghieri suddiviso in 16 ore, di cui 8 teoriche ed 8 pratiche. 
Attestato di partecipazione 

 

Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
Qualifica conseguita 

Marzo 2009 
Corso di formazione presso l'Istituto Professionale L.Einaudi Grosseto " Gestione pacifica dei 
conflitti" Docente Cristiania Panseri 
Corso di approfondimento sulla gestione dei conflitti. Attestato di frequenza al corso. 

Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
Qualifica conseguita 
Livello nella classificazione 
nazionale (se pertinente) 

Novembre 2003, Siena Università di Siena 
Rilasciato da University of Cambridge Lingua inglese 
 
Preliminary English Test (PET) Certificato europeo 

 

Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
Qualifica conseguita 
Livello nella classificazione 
nazionale (se pertinente) 

Luglio 2002 
Istituto professionale L.Einaudi Grosseto 
 
Espressione italiana, matematica, scienze dell’alimentazione, inglese, tedesco, diritto, 
economia aziendale, microspecializzazione “Food and Beverage Manager”, attestato HACCP 
Diploma di Stato (Votazione 85/100) 
Diploma di scuola secondaria superiore 

 
Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 
Qualifica conseguita 

Gennaio 2001 
Istituto professionale L.Einaudi Grosseto 
 
"Il marketing per l'industria dell'ospitalità" Docente Enrico Bracciali Attestato di 
partecipazione 

Date (da – a) 
Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 
Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

Giugno 2000 
Istituto professionale L.Einaudi Grosseto 
 
Accoglienza clienti ed assistenza, organizzazione e preparazione del servizio di ristorazione, 
organizzazione di attività inerenti al servizio bar, conoscenza dei principi nutrizionali e 
conservazione degli alimenti. Analisi dei piatti con abbinamento vino. 
Attestato “Maestro dell’Espresso junior” Qualifica primo livello sommelier A.I.S. 
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Pagina 12 - Curriculum vitae 
di 

DI MATTIA, Simona 

 

 

Capacità e competenze 
RELAZIONALI 

Sono in grado di relazionarmi con persone di diversa nazionalità e cultura e mi esprimo in maniera 
educata e con professionalità sia con la clientela che con i colleghi di lavoro. Credo fortemente nel 
gioco di squadra, principio fondamentale in ogni tipologia di lavoro, sport e disciplina artistica 

Capacità e competenze 
ORGANIZZATIVE 

Sono in grado di organizzare autonomamente il lavoro, assumendo responsabilità acquisite 
durante le esperienze lavorative (soprattutto tramite l'esperienza dell'insegnamento) rispettando le 
scadenze e gli obbiettivi prefissati. 
Sono in grado di lavorare in situazioni di stress acquisita grazie alla gestione di relazioni con la 
clientela. 
Sono in grado inoltre di coordinare occasioni di intrattenimento artistico ( cineforum rivolto ai ragazzi 
delle scuole superiori e attività teatrale con i ragazzi diversamente abili.) 

Qualifica conseguita Diploma di Qualifica professionale per Operatore dei Servizi di Ristorazione- Settore Sala/Bar 
( Votazione 97/100 ) 

Livello nella classificazione 
nazionale (se pertinente) 

Diploma di qualifica professionale 

 

Capacità e competenze 
PERSONALI 
 

Madrelingua ITALIANA 

 

Altre lingue 
 

 
Capacità di lettura 
Capacità di scrittura 
Capacità di espressione orale 

 
 

INGLESE BUONO BUONO BUONO 
 

TEDESCO ELEMENTARE ELEMENTARE ELEMENTARE 

Capacità e competenze 
TECNICHE 

Sono in grado di utilizzare diversi programmi informatici, quali Word, Exel, Power Point, Internet 
Explorer, Easy Tiket (programma di emissione biglietti nelle sale dei multicinema e multiplex). 

 

Capacità e competenze 
ARTISTICHE 
. 
 
 
 
 
 

 
Patente o patenti 
 

Ulteriori informazioni 

Dal 2004 mi diletto nel teatro amatoriale portando in scena commedie brillanti e non. Nel 2011 
sono stata selezionata per il progetto ITAF (international theater accademy f.i.t.a.) per 
rappresentare uno spettacolo a Reggio Emila, Roma, Belgio e nelle Marche. 
HO DIRETTO PERSONALMENTE SPETTACOLI CON BAMBINI E RAGAZZI DIVERSAMENTE ABILI. 

Ho frequentato corsi con grandi maestri di importanza internazionale a Pordenone (MASTER 
internazionale di commedia dell’arte  “L’ARLECCHINO ERRANTE” con Claudia Contin), Siena ( 
Laboratorio con la compagnia Familie Floz), Livorno (Masterclass con Cesar Brie). 
Un’altra mia grande passione è la pittura ed il disegno .  
PATENTE B 
 
Ho frequentato l'Università di Lettere e Filosofia a Siena in Scienze dei Beni umanistici 
Curriculum "Musica, Teatro e cinema" senza terminare il percorso di studi. Ho conseguito i 
seguenti esami: letteratura italiana (12 CFU), storia e critica del cinema (9 CFU), storia 
romana (6 CFU), lineamenti di storia dello spettacolo (6 CFU), idoneità lingua inglese (3 
CFU), storia del teatro e dello spettacolo ( 9 CFU), informatica applicata ( 3 CFU) e 
fondamenti del linguaggio musicale (6 CFU) 
 
Il sottoscritto,ai sensi della Legge 675/96 sulla riservatezza dei dati personali, dichiara di essere informato delle 

finalità e modalità del trattamento dei dati consapevolmente forniti nel presente curriculum e di autorizzarne 
l'utilizzo e l'archiviazione in banca dati. 
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