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POLO DIDATTICO FONDAZIONE SAN NICOLÒ
Via Risorgimento, 29A - 35027 Noventa Padovana (PD)
Segreteria 049 9865073

SMART - INNOVATION SCHOOL
è accreditato presso il MIM - Ministero dell’istruzione e del merito
Codice meccanografico:  PDRHMH500P

Grazie alla sinergia con Fondazione San Nicolò, il Polo Didattico 
mette a disposizione degli studenti spazi didattici e laboratori 
che, per tipologia e ricchezza di attrezzatura di ultima 
generazione, rappresentano un’esperienza unica in Italia. 

PRENOTA IL TUO COLLOQUIO PERSONALIZZATO
E LA VISITA ALLA SCUOLA 

info@smart.edu.it 
smart.edu.it

Servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera
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SMART Innovation School - Istituto Paritario, nato 
all'interno del Polo Didattico di Fondazione San 
Nicolò, si distingue per la proposta didattica che 
poggia su tre pilastri fondamentali: innovazione, 
internazionalizzazione e insieme.
Giorno dopo giorno, il corpo docente e il personale 
scolastico collabora attivamente per creare una rete 
di relazioni positive che mira all'educazione dei 
nostri allievi, consentendo a ciascuno di crescere e 
svilupparsi secondo le proprie caratteristiche 
uniche.
Gli studenti possono contare su un team docente 
stabile e altamente qualificato, con classi a 
numero chiuso per favorire un apprendimento 
personalizzato e un rapporto diretto con i docenti.

Istituto Alberghiero
in 4 anni
L'Istituto Professionale a indirizzo Servizi per 
l'Enogastronomia e l'Ospitalità Alberghiera unisce 
tradizione e futuro in un percorso quadriennale 
innovativo e ad alto valore formativo.
Grazie a un curriculum potenziato nelle discipline 
STEM e all'insegnamento di due lingue straniere, 
inglese e tedesco, i nostri studenti acquisiscono 
competenze trasversali fondamentali per affrontare 
con successo un mondo del lavoro in continua 
evoluzione.
La didattica laboratoriale è il cuore del percorso 
scolastico: dai laboratori ai percorsi per le 
competenze trasversali e l’orientamento (PCTO), 
attraverso laboratori pratici, progetti 
interdisciplinari e attività esperienziali, ogni materia 
diventa concreta e interconnessa con le altre, 
stimolando l’apprendimento continuo. Dalla cucina 
alla sala, dal laboratorio linguistico all'impresa 
simulata, ogni esperienza è pensata per sviluppare 
competenze reali.

BIOLOGIA 
Ogni anno, i nostri studenti - guidati dai docenti e dal 
team del centro ricerca specializzato in biologia 
marina Bio.res - partecipano attivamente a un 
progetto che mira a trasformare le specie ittiche aliene 
da minaccia per l’ambiente a risorsa sostenibile. Tra 
analisi scientifica e innovazione, lavoriamo su nuovi 
alimenti ("novel food") che contribuiscono alla tutela 
degli ecosistemi marini e allo stesso tempo offrono 
nuove opportunità in cucina e a tavola.

SALUTE
Il benessere attraverso una dieta sana e bilanciata è al 
centro del nostro programma di studi. I nostri 
studenti, supportati da docenti qualificati ed esperti 
di alimentazione, imparano a progettare menù 
equilibrati che rispettano le diverse esigenze 
nutrizionali. Dall'aula al laboratorio, esplorano come 
portare in tavola un'alimentazione corretta, 
sviluppando competenze che promuovono stili di vita 
sani e consapevoli attraverso discipline come scienze 
degli alimentati, dietologia e dietoterapia. 
Collaboriamo con l’Azienda Ospedale Università di 
Padova e la Lega Italiana per la lotta contro i Tumori 
(LILT) per elaborare piatti e menù specifici.

SPORT 
Una corretta nutrizione aiuta le prestazioni atletiche e 
favorisce il recupero. Attraverso programmi 
personalizzati e attività pratiche gli studenti imparano 
a creare diete dedicate alle esigenze di uno sportivo, 
sviluppando una comprensione approfondita delle 
esigenze nutrizionali legate allo sport. Inoltre con il 
progetto Mixed Ability Rugby i nostri studenti 
imparano come lo sport possa diventare un potente 
veicolo di inclusività.

PARLANO DI NOI

La riforma 4+2
Con il diploma in 4 anni, i nostri 

studenti possono proseguire gli studi 
accedendo direttamente a Corsi ITS 

turismo e agroalimentare, percorsi di 
alta formazione di durata biennale, o 

in alternativa scegliere di 
intraprendere un percorso 

universitario.
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