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Gentili insegnanti,
Creativ  - cooperativa sociale che dal 1994 si occupa di formazione - e il  Consorzio del
Formaggio Parmigiano Reggiano, dopo oltre dieci anni di collaborazione nella
realizzazione di progetti per la scuola, propongono nuovamente per l'anno
scolastico  2026/27  il progetto Sapere e sapore - Un'avventura nel mondo del
Parmigiano Reggiano.

Il progetto gratuito si rivolge a insegnanti e relative classi della scuola primaria 
(indicativamente dalla terza) e della scuola secondaria di primo grado 
(indicativamente alla prima) e propone di intraprendere un viaggio nel mondo del Parmigiano 
Reggiano,  

Maggiori dettagli su:
www.creativlearning.it/sapere-e-sapore/ 

dove è possibile scaricare 
il documento di progetto e le domande frequenti

ambasciatore di una serie di valori, tematiche e contenuti che toccano 
anche i più piccoli in famiglia, a scuola, nello sport, nel tempo libero... 

Il cuore del progetto è l'esperienza in caseificio: alunni e alunne 
proveranno le emozioni di entrare nella casa del Parmigiano Reggiano, di conoscere il 
territorio, l'ambiente e come rispettarlo; di incontrare le persone che fanno parte della 
comunità del Parmigiano Reggiano e di scoprire grazie alla degustazione come 
un'educazione alimentare corretta possa giovare alla salute e al benessere quotidiano.  

Per gli iscritti, l'esperienza in caseificio* (visita guidata e degustazione) è gratuita, con 
una guida specializzata nella conduzione della visita stessa, nei processi di apprendimento 
di bambini e ragazzi e nella degustazione del Parmigiano Reggiano! 

https://u23245597.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.igmAyIZ1aVveH3aMx75LhK6SMC6t7cWsjbH3fkR-2FKuqPMnJEfqQOhOL05ih62Cjnslyf4fo2baiG7UUUxNcaEQ-3D-3Dntx__LbGviQikE4VCVq3uZ4nUJ3sMKLnft53-2FTqGZzc2f3RpoN6HMlQ2Xg3R2MNo4toJNyO3EQb71Ht-2BXudbK4CqxY2F2MWFNW51OmeM1uO1T8YNBCYlikE8pzEbY8SNmRblV3bV6CLRkW65klp053NGcUaB7HymOwkKs6c9X2Zv0PTOPdQpusrMz-2FRCMKJxo9SFVKiJg-2FNj-2FJdlG6PCH2H6x3Q-3D-3D
https://u23245597.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.igmAyIZ1aVveH3aMx75LhK6SMC6t7cWsjbH3fkR-2FKuqPMnJEfqQOhOL05ih62Cjnslyf4fo2baiG7UUUxNcaEQ-3D-3DleDc_LbGviQikE4VCVq3uZ4nUJ3sMKLnft53-2FTqGZzc2f3RpoN6HMlQ2Xg3R2MNo4toJNyO3EQb71Ht-2BXudbK4CqxY9H6J-2BhqLLwvIy7fgvFwNxa9x0OqPNXLvW7FTb1r-2BL3GfyytrqLbF8XZdIsxy9BtTf6mLQkIOwZDuMIx7PAxKUC8CBzTEHUND-2F23kCpCNLOoUmAhVsjx1bKoLCVcunGexw-3D-3D


STRUTTURA DEL PERCORSO

Le pre-iscrizione sono ancora aperte!

Per le richieste ricevute prima dell'inizio dell'anno scolastico 
l'effettiva iscrizione verrà confermata da Creativ entro fine settembre 2026

salvo esigenze specifiche che è possibile segnalare a sapere.sapore@creativ.it

VAI ALLA PRE-ISCRIZIONE

sapere.sapore@creativ.it        +39 340 84 65 896 

L’avventura nel mondo del Parmigiano Reggiano si svolge in 7 tappe e propone una 
riflessione su tematiche attuali quali: le emozioni, l'ambiente e il territorio, la comunità e 
l'educazione alimentare. 

Le prime quattro si svolgono in classe: le attività proposte si trovano sull'aula online 
e ogni insegnante può scegliere, in relazione alla propria classe e al proprio percorso 
didattico, quali svolgere in ogni singola tappa. Si richiede che le attività del percorso 
base vengano completate. Per ogni tappa si prevede un tempo di svolgimento di circa 
1 ora.
La quinta tappa prevede l'esperienza in un caseificio del Parmigiano Reggiano 
che comprende la visita guidata e la degustazione, entrambe gratuite. Non 
comprendere l'organizzazione del viaggio, eventuali soggiorni e/o attività precedenti o 
successive all'esperienza in caseificio. *I caseifici si trovano solo nella zona di 
produzione nelle province di Reggio Emilia, Parma, Modena, Mantova a destra del Po 
e Bologna a sinistra del Reno. In base alle disponibilità, vengono in linea di massima 
concordate le visite presso i caseifici più vicini alla scuola o nella zona richiesta dai 
docenti. 
La sesta tappa prevede la presentazione di un elaborato dell'esperienza vissuta dalla 
classe al caseificio. Verranno comunicati i dettagli per la modalità di consegna.
Infine, la settima tappa riguarda la consegna in formato digitale (aula online) degli 
attestati di partecipazione ad alunni e insegnanti.

https://u23245597.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.igmAyIZ1aVveH3aMx75LhCbX0M6N4jglLPbNNbve9JuCVk1-2Bc88hnQ2eBMXpkdftqmWmtotOOS734IE-2FlPmaGEJsFczq-2FWLIaIsHNztSxPo-3DNkx8_LbGviQikE4VCVq3uZ4nUJ3sMKLnft53-2FTqGZzc2f3RpoN6HMlQ2Xg3R2MNo4toJNyO3EQb71Ht-2BXudbK4CqxY6XreUWpcNjVLXOqLvRQH9PO37LAJeZop3oCWaQFElk1WVa0XdPfmGAzHcQvGD3JYRLCXSh8J6naltavXWakg9aenOx7LI4V-2BhFH6cbx1TvoBLJuIyCfPRdUqKA8GbO-2BwA-3D-3D



