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Egregio Dirigente Scolastico,

sono Costanza Biagioni dalla Citta del Cioccolato, il piu grande Museo esperienziale al mondo
dedicato al cacao e al cioccolato.

Abbiamo il piacere di invitarvi al’Open Day del 4 settembre 2026 presso la Citta del Cioccolato, un
appuntamento dedicato ad agenzie, operatori turistici e professionisti interessati a conoscere da
vicino la nostra offerta e a valutare possibili forme di collaborazione.

Il nostro obiettivo ¢ infatti costruire nuove relazioni con gli operatori del territorio e sviluppare insieme
opportunita legate a visite guidate, esperienze dedicate, pacchetti per gruppi, scuole e clientela
turistica, oltre a eventuali politiche di commissione sulla vendita.

La Citta del Cioccolato si trova nel cuore del centro storico di Perugia, all'interno del’Ex Mercato
Coperto, e si sviluppa su oltre 2.800 mq dedicati al cacao e al cioccolato. Il percorso accompagna il
visitatore in un’esperienza immersiva, interdisciplinare e coinvolgente: dalle origini del cacao e dalle
civilta mesoamericane al suo arrivo in Europa, fino alla trasformazione della fava in cioccolato, alle
grandi eccellenze italiane e al legame con Perugia, Perugina ed Eurochocolate.

A questo link potete trovare anche il video ufficiale della nostra realta.

PROGRAMMA DELLA GIORNATA — 4 SETTEMBRE 2026

* Visite guidate gratuite — ore 11:00 e ore 16:00
La visita comprende il percorso museale completo e il Primo Laboratorio Perugina.

* Degustazione guidata con Roberto Caraceni — ogni 30 minuti durante la giornata

Durata: 30 minuti

Un percorso sensoriale dedicato alla scoperta delle diverse tradizioni e caratteristiche del cioccolato
italiano.

* Fabbrica Bean to Bar — ore 12:20 | 14:20 | 15:00 | 17:40

Durata: 45 minuti

Un’esperienza pratica che accompagna i partecipanti dalla fava di cacao fino alla realizzazione della
propria tavoletta di cioccolato.

* Aperitivo conclusivo al The Chocolate Bar — ore 19:00
Un momento conviviale sulla terrazza panoramica del Mercato Coperto, pensato per favorire il
confronto e lo scambio di idee tra operatori e professionisti del settore.

Sara quindi un piacere accogliervi il 4 settembre, presentarvi personalmente gli spazi e confrontarci
sulle possibili opportunita di collaborazione.

Qualora non riusciste a partecipare in questa occasione, vi chiederei comunque un vostro riscontro:
saremo lieti di accogliervi al Museo in un altro momento, naturalmente come nostri ospiti, cosi da
presentarvi la struttura e avviare un confronto diretto con il nostro team.


https://www.cittadelcioccolato.it/
https://www.eurochocolate.com/
https://drive.cittadelcioccolato.it/video-ufficiale/

Resto a disposizione per qualsiasi informazione e attendo con piacere un vostro riscontro.

Un caro saluto,
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