
 
 
 
 
 
 

                                                                                                                                                                                                                                                                                

Città del Cioccolato è il più grande Museo esperienziale dedicato al cacao e al cioccolato al Mondo. 

È un progetto che prende forma nella città tradizionalmente più dolce d’Italia, 

qualificandosi così come il maggior polo attrattivo tematico al mondo, grazie al recupero dell’ex 

Mercato Coperto di proprietà del Comune di Perugia, ristrutturato nel 2016 con il sostegno 

finanziario di Regione Umbria e Fondazione Perugia. 

 

I suoi 2.800 metri quadri di estensione raccontano tutto ciò che ruota attorno al mondo del Cibo 

degli Dèi. Un percorso tanto didattico quanto immersivo, capace di coinvolgere tutti e cinque i sensi. 

Un approfondimento, passo dopo passo, che spazia dalla geografia dei Paesi produttori alla storia 

del cacao, da 5.300 anni fa ad oggi; dalla biodiversità legata a un prodotto ancora tutto da scoprire, 

alla sostenibilità che interessa l’intera filiera. 

Fa parte dell’offerta del Museo il recupero del primo laboratorio Perugina situato nella vicinissima 

Via Alessi, recupero realizzato anche grazie al supporto di Luisa Spagnoli Spa. Il laboratorio è stato 

interamente restaurato: un’attività di conservazione e valorizzazione che esalta il lavoro dell’azienda 

per il cioccolato di qualità, con presenti dettagli dell’epoca come il bancone di lavorazione in marmo 

di Luisa Spagnoli, l’ideatrice del Bacio Perugina. Attiguo al laboratorio, nei suggestivi spazi anch’essi 

utilizzati tra il 1907 e 1915 come magazzini e locali caldaia dalla neonata Perugina, in Via Angusta 

prende vita anche il LAB – Luisa Annibale Base, un vero e proprio hub esperienziale che offrirà ai 

visitatori del Museo un calendario quotidiano di appuntamenti e approfondimenti legati al tema cacao 

e cioccolato, condotti da Chocolate Taster, Maȋtre Chocolatier, Pasticceri, Associazioni.  

 

Di seguito: le nostre tariffe, i laboratori e le esperienze più coinvolgenti per scuole ed istituti. 

TARIFFE 

GRUPPI SCUOLE 

MINIMO 25 PERSONE, OMAGGI BAMBINI 0-6 ANNI, 1 INGRESSO OMAGGIO OGNI 10 ALUNNI 

FERIALE 8€ BAMBINI   FESTIVI E PREFESTIVI 10€ BAMBINI 

180 € CLASSE (25 alunni) e docenti omaggio 

 

INDIVIDUALE 

OMAGGIO BAMBINI 0-6 ANNI  

FERIALE  14€ ADULTI  8€ RIDOTTO (7 – 18 anni) 

FESTIVO 16€ ADULTI 10€ RIDOTTO (7 – 18 anni) 

SPECIAL 12€ FERIALI 15€ FESTIVO  
riservata a studenti, over 70, disabili sotto 65% 
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FAMIGLIA  

OMAGGIO BAMBINI 0-6 ANNI  

FERIALE  12€ ADULTI   8€ RIDOTTO (7 – 18 anni) 

FESTIVO  15€ ADULTI  10€ RIDOTTO (7 – 18 anni) 

 

GRUPPI 

MINIMO 25 PERSONE, OMAGGI BAMBINI 0-6 ANNI, 1 INGRESSO OMAGGIO OGNI 25 

PERSONE 

FERIALE  12€ ADULTI   8€ RIDOTTO (7 – 18 anni) 

FESTIVO 15€ ADULTI   10€ RIDOTTO (7 – 18 anni) 

 

LE ESPERIENZE 

VISITA MUSEO – Visita guidata dal nostro staff esperto attraverso la diffusione globale del cacao, 

la conoscenza della pianta e infine la storia su quello che veniva considerato dagli antichi “il cibo 

degli Dei”. Un approfondimento interattivo che parte dalle conoscenze e gli usi del cacao da parte 

delle popolazioni precolombiane fino alla diffusione e utilizzo in tutta Europa attraverso i vari secoli. 

Si termina con il passaggio attraverso un’immersiva foresta Amazzonica dove è possibile 

ammirare a grandezza naturale il lavoro svolto per la raccolta e lavorazione delle fave di cacao 

prima di arrivare nei container per lo smistamento globale. 

LA FABBRICA “BEAN TO BAR” – Il viaggio del cacao prende vita davanti ai tuoi occhi: dalla fava 

al cioccolato, fino alla tavoletta da 70 grammi che potrai realizzare con le tue mani e portare a casa 

Durata: 40 min 

N° partecipanti: 12 contemporaneamente 

Età partecipanti: Dai 6 anni accompagnati 

Costo: 12 € cad. 

La nostra fabbrica è il cuore pulsante della Città del Cioccolato: qui tutto ha inizio con le fave di 

cacao pronte per la tostatura. Non troverai semilavorati o scorciatoie: ogni passaggio, dalla 

tostatura alla raffinazione, dal concaggio al temperaggio, fino alla modellazione è reale e sotto i 

tuoi occhi. È un luogo unico, dove tradizione e innovazione si incontrano per raccontare la magia di 

una trasformazione completa, autentica e sostenibile. 

Hai mai sognato di creare la tua tavoletta di cioccolato sotto la guida di qualificati cioccolatieri, 

partendo dalle fave di cacao? Ti forniremo tutto il necessario per calarti nei panni di un vero 

cioccolatiere e vivere un’esperienza indimenticabile.  

Maggiori info su Museo Città del Cioccolato - Esperienze 
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IL LOLLIPOP AL CIOCCOLATO – Introduzione didattica al mondo del cioccolato e creazione di 

un “lecca-lecca” di cioccolato superiore con farcitura. 

Durata: 40 min 

N° partecipanti: 12 contemporaneamente 

Età partecipanti: Dai 6 anni accompagnati 

Costo: 7,5 € cad. 

 

PIANTALAB & COLORALAB – Attraverso il gioco e il contatto diretto con la terra, imparano in 

modo semplice e divertente l’origine di uno degli alimenti più amati al mondo. Al termine del 

laboratorio, ogni partecipante riceverà una shopper contenente tutto il necessario per continuare 

l’esperienza a casa: un vasetto con terra e seme di cacao, una cazzuola oltre a semplici istruzioni 

per prendersene cura.  

Durante l’attività, i bambini potranno inoltre personalizzare e colorare una riproduzione in 

cartotecnica della cabossa da portare con sé come ricordo creativo dell’esperienza vissuta al 

museo. 

Durata: 20 min  

N° partecipanti: 10 contemporaneamente 

Età partecipanti: Dai 5 anni accompagnati 

Costo: 6 euro cad. 

Maggiori info su Museo Città del Cioccolato - Esperienze 

 

DALLA CABOSSA ALLA TAVOLETTA (PRESSO LAB) – Riservato alle scuole. I gruppi faranno 

un viaggio sensoriale e immaginario, sorvolando le piantagioni di cacao, conoscendo i popoli e le 

condizioni ambientali utili per la coltivazione. Si impareranno le fasi principali che trasformano il 

seme in cioccolato. Infine, un golosissimo gioco per riconoscere le varie tipologie di cioccolato. È 

obbligatoria la prenotazione. 

Durata: 60 min 

N° partecipanti: 30 contemporaneamente 

Età partecipanti: Dai 3 anni accompagnati 

Costo: 50 € per 30 persone 

È possibile partecipare dal lunedì al venerdì nei seguenti slot: 10:00 – 11:00 – 12:00. 

Maggiori informazioni su Museo Città del Cioccolato - Esperienze. 
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