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+ Principali mansioni e responsabilita

ISTRUZIONE & FORMAZIONE -

“Pagnia § - Curricukum viae di
[ Giueti Giuseppa |

- Esperienza presso /'Azienda Sibat Tomarchio stl di Acireale di Catania-dal
01042013 220/122013. .~ . . RN

© Glusti Gluseppe

EAS

Nel seltore: riglia'rdanle Ia sicurezza dei prodatii, {Qieni'-zz_aziuna dagli'impi'ari_!i_ﬁ -

-controllo qualita, _ :
Settembre 2014 - setfembre 2015 .

Varie visite nelle Aziende di prodotti alimentari e partecipazioni aconvegni di

lormazione durante il corso degli studi della Laurea Magistrale in Scienze e
" Tecnologle Alimentai. - : -

--Supplenza ,a'n_nusiie come docente della classe di concorso [AD51 - Stienze e -

Tecnologie e tecniche agrarie) presso 11.S. ‘Nelson Mandela” - Castelnovo né
Mon (RE) dal 28/09/2018 al 31/08/2019. . - RS

_;Supp!enza annuale cormie docente della classe di concorso (4051~ Scienze e

Tecnologie e Tecniche agrarie) presso LIS, “Nelson Mandela® - Casteliovs ré
Monli (RE) dal 2410912019 al 130612020.. :

" - Pef llesion inigrmazienc *

glus 91
3880203938 .



‘Date(da-a) 16703/ 2017

i ‘Universita di Parma — Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari
Tesi dal titolo "Consistenza e capacita di trattenere acqua da parte di ge| d[
-sueroproteine ottenuti con differenti trattamenti termaci" ;

1400712014 - ¥
*Norfie e lipo diisfilulo di istruzione ~ Universita di Catania - Laurea in Scienze e Tecnologie Alimentari. k.
oformazone. g dal titolo "Pseudomonas fluorescens nei prodotti lattiero-caseari”. .

Luglio 2010 . g
Diploma di maturita scientifica. consegu:la presso il Liceo Sclemlﬁco A. Voha®
di Caltanissetta :

27106/2016 al 20/01/2017 '
Prncipalimaterie / abiita  Tiroginio presso i laboratori di Tecnologie Alimentari del Dipartimento di
professionall oggelo dello studio Scienze e Tecnologie Alimentari di Parma. '
Utilizze di texture per andare a valutare il comportamento eiastlco del nostro
campione (gel di sieroproteine), water holding capacity dei gel e utilizzo di
speltrofotometro Nir mediante la creazione di retle di regressione lineari in
cross-validazione. : ;

* Qualifica canseguita Qualifica di Audllorlmemi disistemi di gestione per la qualitd” (UNI EN [SO
A © 9001:2015), tenutosi a Parma'in data 19,20.21 settembre 2017 presso CSQA
Cerlificazioni Srl

Qualifica di “Auditor interni di sistemi di gesnone per la sicurezza aumenlare .
(UNI EN IS0 22000:2005), {entitosi a Parina in data 4,5,6 ottobre 2017 presso.
CSQA Certificazioni Srl.

Qualifica di “Consulenté-e Formatore HACCP”, tenutosi a Roma in data 9-10
febbraio 2018 presso *Universita Tor Vergata" (ROMA) - Dipartimento di
Biologia.

08f04f201 3 AL 15/06/2013; L 02/09/2013 AL 20112/2013

Formazione in Tirocinio presso l'Azienda Sibat Tomarchio sl di Acureafe di
Catania

Analisi dei punti critici (ccp) per nl monitoragglo della sicurezza dei processi
tecnologici; definizione dei parametri merceologici caratlerizzant! | prodoti, in
accordo con le drs;nnszz;oni legisiative in materia. :
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* Livello nella classificazione
nazionale (se pertinenle;

Paging & - Canreutum vitge de
{ Gust Giusapge |

Analisi di routine per verifiche di processo: bx. pressione, controllo visivo
packaging. 2 .

Verifiche di processo, controllo durezza addolcitori, prelievo sciroppi e controlio
bx.

Verifiche di processo: controllo pesi & lorsioni, verifica conformita film
fendorelraibile e sua corretta applicazione. :

Analisi depuratore, analisi clorazione/declorazione. acqua, sviluppo bibite finite.
efichettatura, analisi microbiologiche su piastra petri con campione di limonata
verifica conformita a standard sibat di un campione di colorante naturale di
nuovo fornitore. Preparazione soluzioni a concentrazione nota. Verifica
assorbanza dei campioni stessi, lramite spetirofotometre. Comparazione fivelli di
assorbanza nei campioni valutati,

Trinity di inglese fivello 7 conseguito nel maggio 2008

Corso di formazione e informazione sulla normativa Privacy e relativi
adempimenli ai sensi del Reg. UE 679/2016 e normaliva vigente, tenufosi
presso la sede dell'Istituto d'lstruzione Superiore “Nelson Mandela” - Via
Morandi 4 - Castelnovo né Monli (RE), il giomo 05/12/2018.

Acquisizione dei 24 crediti formativi (CFU) relativi alle competenze di base nelle
discipline antropo-psico-pedagogiche e nelle metodologie & lecnologie .
didattiche. ai sensi dell'art. 5 del D.Lgs. 13 aprile 2017, n. 59 e del D.M. 10
agosto 2017, n.§16, 12 CFU consequiti il 24/01/2018 & altri 12 CFU conseguili i
25/05/2018 presso “Universita Telematica Pegaso”

Masler di 2 Livello “La Funzione Docente e il Piano Triennale dell'offerta
formativa: didattica, inclusivita e valutazione’, anno accademico 2018/2019, di
durata annuale per un lotale di 1500 ore (60 CFU), data di conseguimento
31/07/2019 presso “Universita Télematica Pegaso”.

Master di 2 Livello “lf Ruolo del Diretlore dei Servizi Generali ed Amministralivi
nella scuola dell'autonomia ¢ nel seltore pubblico’, anno accademico
2019/2020, di durata annuale per un lotale di 1500 ore (60 CFL), data di
conseguimento 01/04/2020 presso “Universita Telematica Pegaso”,

Certificazione inglese livello C1, data di c'on'seg“uimenlo 2211012019 presso
English Speaking Board (ESB) - Nola '

Certificazione informatica *7 Moduli User” - | fondamenti dell ICT/ Navigare e
cercare informazioni sul Web/ Comunicare e collaborare in Relfe/ Sicurezza
informatical Elaborazione testi/ Foglio di caicolo/ Presentazione, data di
conseguimento 22/03/2019 presso EIPASS - Eurapean Informatics Passport,

Certificazione informatica "Uso didattico della LIM" - Componenti hardware e
software del sistema LIM/ Inlerfaccia e strumenti della LIM/ Risorse digitali e
sirategie per la creazione di lezioni interattive/ Ia LIM per |a didattica inclusiva.
dala di conseguimento 22/03/2019 presso EIPASS — European Informatics
Passport. -
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