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Indirizzo Tecnico: Turistico - Indirizzi Professionali: Agricoftura e Sviluppo Rurale — Servizi Socio Sanitari —
Enogastronemia e Ospitalita Alberghiera — Manutenzione e Assistenza tecnica
S5ede Legale: Via Morandi, 4 — 42035 Castelnovo ne’ Monti (RE) tel. 0522/612328
Segreteria: Via Matilde di Canossa, 1 — 42035 Castelnovo ne” Monti (RE) tel. 0522/812347
Codice Fiscale: 91161590350 Codice Univoco: UFHO4Z
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DESCRIZIONE: CONTRATTO DI COLLABORAZIONE PER PRESTAZIONE D'OPERA
INTELLETTUALE OCCASIONALE.
PROGETTO IeFP RIF.PA 2022/2023-REIS014004-"LATTE ART”

N. registro contratti: 31/2023

Prot. n. 75541V.5 del 27/04/2023

AMMINISTRAZIONE:
Istituto Superiore Statale Tecnico Professionale “Nelson Mandela” di Castelnovo ne’ Monti - Via
Matilde di Canossa, 1 - 42035 Castelnovo ne’ Monti.

PRESTATORE D'OPERA OCCASIONALE:
Sig.ra SISTI DILETTA.

DECORRENZA E TERMINI VALIDITA’ CONTRATTO: dal 27/04/2023 al 18/05/2023.

ATTIVITA’ SVOLTE: attivita di docenza con gli studenti delle classi 1~-2/-3/~B e 1/~-2/~-32dell'indirizzo
Enogastronomia e ospitalita alberghiera al fine di elargire competenze tecnico-professionali, attraverso
attivita laboratoriali e una intensificazione della pratica professionale stimolando I’acquisizione di abilita,
conoscenze e capacita degli studenti.

Nello specifico:

v stimolare i discenti a sviluppare attraverso le attivita del corso, alcune tecniche di avanzate di
caffetteria;

v' prendere in considerazione la tecnica del latte art all'interno di contesti operativi di servizio,
sviluppando ulteriori tecniche di valorizzazione estetica del prodotto;

v' far apprendere agli studenti del settore sala e vendita una serie di tecniche di caffetteria e di
miscelazione moderna atte a far lavorare in modo organizzato in una postazione da lavoro per la
preparazione di cappuccini decorati;

v far apprendere agli studenti una tecnica che aumentera la loro professionalita.

COSTO TOTALE: € 630,00 (comprensivo di IVA). II compenso verra liquidato entro 30 giorni
dall’emissione della regolare fattura elettronica e/o notula di addebito.
Le informazioni pubblicate nel presente atto sono conformi a quanto iscritto sul contratto depositato agli

attidi questa scuola.

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Dott.ssa Monica Giovanelli

Firma autografa, sostituita a mezzo Stampa ai sensi
e per gli effetti dell’art. 3, comma 2, del D.lgs. 39/1993

Informazioni: il presente atto di affidamento servizi & stato redatto in conformita del contratto stipulato a cui si riferisce;
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