ISTITUTO STATALE D’ISTRUZIONE SUPERIORE “PASCHINI-LINUSSIO”
Via Ampezzo, 18 - 33028 TOLMEZZO (UD) - C.F. 93021690305
Tel. 0433 2078 - Fax n. 0433 41219
e-mail: udis019009 @istruzione.it pec: udis019009 @pec.istruzione.it
Codice Univoco Ufficio: UFQADU

Prot. n. 2917/C14 Tolmezzo, 1 aprile 2017
Ai docenti dell’ISIS “PASCHINI- LINUSSIO”

Ai Dirigenti Scolastici delle
Scuole di ogni ordine e grado della
Provincia di UDINE

Agli esperti interessati

Al Sito Web di Istituto
OGGETTO: AVVISO PUBBLICO per la selezione di personale per I’affidamento di incarico di
esperto nel’IPS Servizi per I’Enogastronomia e Dospitalita alberghiera articolazione

“Enogastronomia” opzione Prodotti dolciari artigianali e industriali, articolazione ‘“Servizi sala e
vendita” e articolazione “Accoglienza Turistica.

VISTO il Decreto Interministeriale n. 44 del 01/02/2001 in particolare le norme relative al
conferimento dei contratti di prestazione d’opera con esperti per particolari attivita;

VISTO il Programma Annuale 2017 deliberato dal Consiglio di Istituto nella seduta del 14
febbraio 2017,

CONSIDERATO  che si rende necessario procedere all’individuazione di esperti con  specifica
formazione per la realizzazione del progetto “Sapori di Montagna - Savors di mont”,

PRESO ATTO che il progetto “Sapori di Montagna - Savors di mont” risulta inserito nel P.T.O.F. di
istituto deliberato dai competenti OO.CC;
ACCERTATA la disponibilita finanziaria sul progetto P9 “Scuola e territorio” del programma annuale

Esercizio Finanziario 2017;

IL DIRIGENTE SCOLASTICO

Viste le premesse di cui sopra,
emana il presente avviso pubblico di selezione per I’individuazione di un esperto, da scegliere secondo il
seguente ordine di priorita:

1. docenti interni all’I.S.I.S. Paschini-Linussio

2. docenti o personale in servizio presso le Istituzioni Scolastiche della Provincia di Udine

3. esperti esterni all’ Amministrazione Scolastica
per la realizzazione, nell’a.s. 2016/2017, di lezioni laboratoriali e corsi specifici per I’articolazione
Enogastronomia opzione prodotti dolciari artigianali e industriali e per I’articolazione servizi sala e vendite,
a favore degli studenti del secondo biennio e ultimo anno dell’indirizzo L.P.S. Servizi per l'enogastronomia e
l'ospitalita alberghiera di istituto, in attuazione di quanto previsto nel progetto “Sapori di Montagna”.

OGGETTO DELL’INCARICO
L’ oggetto dell’incarico consiste nella realizzazione delle sottoindicate prestazioni:
PROGETTO SAPORI DI MONTAGNA DESTINATARI ARGOMENTI
Laboratorio di enogastronomia Classi secondo biennio | Rivisitazione piatti della
ore 7 tradizione.Ore 7 su due classi.
Laboratorio prodotti  dolciari artigianali e Modulo Lavorazione cioccolato,
industriali Classi secondo biennio | ore 6 (uova di pasqua o altro).
15 ore Modulo Decorazioni  miste,
impasti salati e dolci. Ore 9.

La prestazione dovra essere svolta, nel periodo aprile/giugno 2017 in orari da concordare con il referente di
progetto, sia presso la sede dell’LP.S. di istituto in Via XXV Aprile sia presso il Laboratorio G. Cosetti in via
dell'Industria, Tolmezzo (UD).

Il mancato assolvimento del compiti di cui sopra & motivo di risoluzione dell’incarico.
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Codice Univoco Ufficio: UFQADU
COMPENSO
I compensi da corrispondere al personale docente o A.T.A. in servizio nella scuola saranno calcolati sulla
base delle misure orarie stabilite dalle tabelle 5 e 6 allegate al C.C.N.L. del 29.11.2007 .
Il compenso da corrispondere all’esperto esterno alla scuola per ogni ora di insegnamento viene stabilito
nella misura massima di €46,48, importo da considerarsi al lordo ritenute erariali e eventuali contributi
previdenziali ed al netto dell’Iva e della quota di contributo previdenziale obbligatoriamente a carico del
committente
Non sono previsti rimborsi per eventuali spese di viaggio, vitto e alloggio

REQUISITI PER PRESENTAZIONE CANDIDATURA
Per 'ammissione alla selezione per il conferimento dell'incarico occorre:
» essere cittadino italiano o di uno degli Stati membri dell'Unione Europea;
> godere dei diritti civili e politici;
> non aver riportato condanne penali e non essere destinatario di provvedimenti che riguardano
l'applicazione di misure di prevenzione, di decisioni civili e di provvedimenti amministrativi
iscritti nel casellario giudiziale;
» non essere sottoposto a procedimenti penali;
condizioni da dichiarare tramite autocertificazione.
1l candidato dovra dichiarare, altresi, sotto la propria responsabilita, mediante autocertificazione utilizzando
I’Allegato 1:
- 1dati anagrafici (nome, cognome, luogo di nascita, codice fiscale, residenza, etc....);
- titolo di studio posseduto/i in riferimento alle competenze professionali richieste per I’affidamento
dell’incarico;
- titoli culturali, specializzazioni e ogni altra competenza certificata utile agli effetti dell’incarico oggetto di
selezione;
- precedenti esperienze lavorative, in qualita di: chef/sous chef capo partita, pasticcere, titolare azienda
operante settore ristorazione- somministrazione o vendita prodotti da bar , prodotti dolciari;
- copia di un documento di riconoscimento valido al momento della presentazione.

CRITERI DI SELEZIONE- AGGIUDICAZIONE
Le domande, pervenute improrogabilmente entro i termini stabiliti dal presente avviso, saranno valutate da
una Commissione appositamente costituita, che provvedera ad attribuire un punteggio sulla base dei criteri

sottospecificati:

Possesso di diploma di maturita istituto superiore Punti 8  Maturita
Alberghiera
Punti 4 Altra Maturita

Diploma di qualifica triennale inerente al settore IPS | Punti 3
Servizi per 1'enogastronomia e 1'ospitalita alberghiera

Laurea Triennale (inerente al settore) Punti 10

Laurea specialistica (inerente al settore) Punti 12

Laurea vecchio ordinamento (inerente al settore) Punti 15

Titolare di azienda specificatamente al modulo richiesto | Punti 2 per ogni anno | Fino a un massimo
(Modulo prodotti dolciari- pasticceria) ( Modulo Sett. | di attivita punti 30

Cucina- Albergo-Ristorante)

Attivita specifica prestata nel settore relativo al modulo | Punti 2 per ogni anno | Fino a un massimo

richiesto (Modulo prodotti dolciari- pasticceria) ( | di attivita punti 30
Modulo Sett. Cucina- Albergo-Ristorante)
Eventuali corsi di aggiornamento professionale Punti 1 per ogni corso | Fino a un massimo

punti 15
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A seguito di valutazione si provvedera a redigere una graduatoria provvisoria che sara pubblicata all’Albo
dell’Istituto e avra valore di notifica agli interessati. Decorsi 3 giorni dalla pubblicazione, in assenza di
ricorsi, la graduatoria diverra definitiva.

L’incarico sara conferito al candidato che avra ottenuto il punteggio pil alto in ciascun settore.

L’Istituto Scolastico si riserva di procedere all’affidamento dell’incarico anche in presenza di una sola
candidatura, purché rispondente ai requisiti richiesti.

TERMINI e MODALITA’ PRESENTAZIONE CANDIDATURE

Le domande, a pena di nullita, dovranno pervenire presso la sede dell’l.S.L.S. “PASCHINI-LINUSSIO” in
Via Ampezzo n. 18 a TOLMEZZO (UD) entro le ore 12.00 di venerdi 7 aprile 2017.

La presentazione diretta della domanda, in busta chiusa e controfirmata sui lembi di chiusura con apposta la
dicitura “Candidatura esperto progetto “Sapori di montagna” potra essere effettuata direttamente presso
1’ Ufficio Protocollo di istituto o trasmessa via pec all’indirizzo: udis019009 @ pec.istruzione.it.

In caso di invio tramite raccomandata o PEC fara fede il timbro protocollo dell’istituto

CAUSE DI ESCLUSIONE DALLA SELEZIONE

Le candidature non saranno considerate valide qualora:

e risultino incomplete

e siano state accertate dichiarazioni o attestazioni non veritiere

e siano pervenute oltre il termine di scadenza stabilito dal presente bando.

PERFEZIONAMENTO DELL’INCARICO

11 candidato, individuato ai sensi del presente avviso pubblico, sara invitato a presentarsi presso 1’ufficio di
'segreteria dell’Istituto per il perfezionamento dell’incarico: contratto individuale di prestazione d’opera (se
esterno) oppure incarico di collaborazione plurima (se dipendente di un’altra amministrazione scolastica).

TRATTAMENTO DATI

I dati forniti verranno trattati esclusivamente per fini amministrativi e contabili secondo le finalita e modalita
conformi al D.Lgs.vo 196/03 e ss.mm.ii.

I titolare del trattamento dei dati & il Dirigente Scolastico prof.ssa Lucia Chiavegato.

PUBBLICAZIONE
Il presente avviso pubblico viene pubblicato in data odierna sul sito web alla sezione bandi e gare e
contestualmente trasmesso via e-mail a tutte le Istituzioni Scolastiche della Provincia di Udine.

RESPONSABILE UNICO DEL PROCEDIMENTO
Il Responsabile Unico del procedimento € la Dirigente Scolastica Lucia CHIAVEGATO.




