ROSSETTINI
ANGELA

PROFILO ----------mnm--

Reputo ideale il lavoro a contatto
con le persone, stimolante,
organizzato ed in grado di
conferirmi, a lungo andare,
un‘autonomia decisionale

crescente.

COMPETENZE ---------

V Italiano
 Inglese (B1)

/ Assistenza nutrizionale
(valutazione nutrizionale, anamnesi
alimentare, intervento dietetico,
follow up).

/ Utilizzo dei software propri del
servizio di riferimento (es.eHealth,
ITChef, Talete, Smart Digital Clinic).
 Principi dell'HACCP correlati
all'igiene in ambito di
produzione/manipolazione/

confezionamento degli alimenti.

AT CURRICULUM VITAE

Telefono:

incirizzo: [

Email: angela.rossettini@gmail.com
PEC: angela.rossettini@pec.it

Ordine TSRM PSTRP (BL, TV, VI): data iscrizione 04/01/23 - Nr 141
Nazionalita: italiana
Patente: B-automunita

Luogo e data di nascito: |

Dietista (ambito pubblico/privato)

ISTRUZIONE E FORMAZIONE -----cmmemem--

Laurea triennale in Dietistica
(Classe L/SNT3) - Professioni Sanitarie Tecniche

(Voto: 110/110 con lode)

Qualifica professionale di Pasticcere,
comprensiva di abilitazione alla
somministrazione degli alimenti e bevande
(REC)

(Voto: 98/100)

Laurea triennale in Sicurezza Igienico
Sanitaria degli alimenti

(Voto: 108/110)

FORMAZIONE SPECIFICA ----------mmmmeem--

Attestato di Partecipazione e qualifica Invictus
Nutritionist presso il corso "Smart Nutrition -
Accademia di Nutrizione sportiva e ricomposizione
corporea” della durata di 50h (FISIOSCIENCE)

Attestato di Partecipazione al corso "Mini Academy
Corso di Formazione in Nutrizione Pediatrica” della
durata di 40h (AKESIOS)

Attestato di Partecipazione all’'evento formativo
"Stato dell'arte dellimmunonutrizione nel paziente
oncologico” (DAFNE)

Attestato di Partecipazione all’'evento formativo
"Diabete tipo I: le sue mille sfaccettature” (SNUT)

Attestato di Partecipazione al Corso "/l ruolo del
Nutrizionista nella Ristorazione Collettiva" (SNS)

Attestato di Partecipazione al FAD WEBINAR
"Nutrizione nel paziente oncologico” (UNIPD)

Attestato di Frequenza al Corso "Integratori
nutrizionali e prodotti fitoterapici” (UNIPD)



/ Software ristorazione ITChef

/ Talete, Smart Digital Clinic, CUP
Web (AULSS2 Marca Trevigiana)

/ Pacchetto Microsoft Office (Word,
Excel, Power Point)

/ Movavi Video Suite 21 (Base)
 Piattaforma di progettazione
grafica online Canva (Base)
 Utilizzo dei principali browser di

navigazione internet

 Disegno
 Corsa
 Palestra

V Attivita all'aperto
/ Cake design

V/ Cucina creativa

Principali mansioni: Valutazione e riabilitazione

nutrizionale dei pazienti in regime di degenza
(e con)disturbi della nutrizione e dell'alimentazione
DNA).

Principali mansioni: svolgimento del progetto
“Variazione della fenotipizzazione e della
percezione gustativa nei pazienti oncologici
sottoposti a chemioterapia e/o radioterapia”.

Principali mansioni: Valutazione nutrizionale
di pazienti in stato di fisiologia e patologia
(anamnesi alimentare e dell’attivita motoria,
valutazione della composizione corporea),
elaborazione di piani dietetici personalizzati
e realizzazione di incontri finalizzati
all'educazione alimentare.

Principali mansioni: Formulazione di diete
speciali per I'utenza scolastica, aziendale e
sanitaria (software ITChef).

Principali mansioni: Valutazione nutrizionale dei
pazienti in regime di degenza ospedaliera e nel
contesto ambulatoriale, assistenza nutrizionale
idonea per specifiche patologie, calcolo dei
fabbisogni nutrizionali ed impostazione di
relativi schemi dietetici.

Principali mansioni: Valutazione dello stato
nutrizionale dei pazienti, anamnesi alimentare,
valutazione della composizione corporea

ed utilizzo dei principali software di gestione
presso I'ambulatorio nutrizionale del S.I.A.N

di Noventa Vic.na (VI).

Principali mansioni: Valutazione ed
impostazione dell'intervento dietetico previa
anamnesi alimentare con riferimento specifico
alle pazienti in gravidanza con eventuali
patologie (es. diabete gestazionale).

Principali mansioni: servizio catering &

banqueting, aiuto in cucina, servizio al banco,
preparazione di pietanze fredde/antipasti per
cerimonie e feste private, allestimento buffet.

Principali mansioni: allestimento mattutino e
rifornimento del banco frigo espositivo,
preparazione di creme, aiuto e partecipazione
durante la preparazione dei prodotti dolciari e non.

Principali mansioni: supporto nell’archiviazione
dei documenti, approfondimento degli aspetti
normativi sulla sicurezza alimentare,
partecipazione all'equipe di lavoro.
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ALTRE ATTIVITA ---- ALTRE ESPERIENZE LAVORATIVE ------

Formatore esperto per Seminari a tema “Il giusto

Realizzazione podcast #127

Tema: “Iperomocisteinemia: equilibrio tra Alimentazione & Sport” con le I° classi,

intervento nutrizionale” "Alimentazione: tra corpo e mente" e “Alimentazione
& Sport: un binomio vincente" con le II° classi

dell'lstituto Leonardo Da Vinci, Arzignano (VI).

Realizzazione podcast

#124 - Tema: “Vitamina D

ed alimentazione” Relatore per incontri a tema "Educazione
Alimentare” presso il Centro residenziale anziani
S.Scalabrin, Arzignano (V1) in occasione della

Partecipazione alla Giornata di Prevenzione Cardiovascolare promossa

trasmissione radiofonica dall'Associazione Amici del Cuore.

Radio Canale Italia. Tema:

“Educazione alimentare” o o
Formatore esperto per Seminari a tema "Basi di
Alimentazione per I'adolescente sportivo” e
"Alimentazione e Sport: migliorare la performance
partendo dalla tavola” conle I° e le 1I° classi

dell'lstituto Leonardo Da Vinci, indirizzo LES sport,

Arzignano (VI).

Formatore esperto per il Seminario a tema '
"Educazione alimentare per I'adolescente sportivo”
con le I° e le II° classi dell'lstituto Leonardo Da Vinci,

indirizzo LES sport, Arzignano (VI).

DISPONIBILITA ------ ATTIVITA EXTRACURRICULARI ---------

v Abstract “Pilot project aimed to creation of
multimedia format diet plans for the nutritional

+/ Disponibilitd per progetti di ricerca
management of S.I.A.N patients of Noventa Vic.na

/ Disponibilita per lavoro part-time
 Di ibilits llab - Hospital: from the project idea to the case-control
ISponibiiita per collaborazioni study”, Firenze, 1st Spring Colloquium, SAPIS,
Rivista: FRONTIERS (pp.48-49)
v Attestato di Partecipazione al FAD WEBINAR

"Nutrizione nel paziente oncologico” (UNIPD)

v Attestato di Partecipazione al Corso di
"Formazione avanzata per il Dietista -
Valutazione nutrizionale" (ASAND)

v Attestato di Partecipazione al Corso "Eat to
Perform: alimentazione pratica per lo sportivo"

Autorizzo la Vs. azienda al trattamento (SNS)
dei miei dati personali ai sensi del D.Lgs

196/03 e successive modificazioni.

Luogoedata ___ __ _

Firma



